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Ed sous VIDE CIRCULATOR

Bruksanvisning i original
Viktigt! Las bruksanvisningen noggrant innan anvandning!
Spara den for framtida behov.

[T sous VIDE-SIRKULATOR

Bruksanvisning

(Oversettelse av original bruksanvisning)
Viktig! Les bruksanvisningen ngye fgr bruk.
Ta vare pa den for fremtidig bruk.

¥ CYRKULATOR DO GOTOWANIA SOUS VIDE

Instrukcja obstugi

(Ttumaczenie oryginalnej instrukji)

Wazny! Przed uzyciem uwaznie przeczytaj instrukcje obstugi!
Zachowaj ja na przysztosc.

E3 sous VIDE-CIRKULATOR

Operating instructions

(Translation of the original instructions)

Important! Read the user instructions carefully before use.
Save them for future reference.

E3 Sous-VIDE-GARER

Gebrauchsanweisung

(Ubersetzung der Original-Gebrauchsanweisung)

Wichtig! Die Bedienungsanleitung vor der Verwendung bitte
sorgfaltig durchlesen!

Fir die zukiinftige Verwendung aufbewahren.

IEl 0us VIDE -SIRKULAATTORI
Kayttoohje

(Kaannos alkuperaisesta kayttoohjeesta)
Tarkeda! Lue kayttoohije huolella ennen kayttoa!
Sadilyta se myohempaa kayttoa varten.

EEd CIRCULATEUR SOUS VIDE

Mode d'emploi

(Traduction du mode d’emploi original)

Important! Lisez attentivement le mode d'emploi avant
la mise en service.Conservez-le pour pouvoir le consulter
ultérieurement.

I sous VIDE CIRCULATOR

Gebruiksaanwijzing (Nederlandse vertaling)

(Vertaling van originele gebruiksaanwijzing)

Belangrijk! Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig door
voordat u het apparaat gebruikt.

Bewaar de gebruiksaanwijzing voor toekomstig gebruik.
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Varna om miljon!
Kasserad produkt ska atervinnas enligt
gallande bestammelser.

Verne om miljget!
Kassert produkt skal gjenvinnes etter gjeldende
lover og regler.

Dbaj o srodowisko!
Zuzyty produkt nalezy poddac recyklingowi
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Care for the environment!
Recycle discarded product in accordance with
local requlations.

Schiitzen Sie die Umwelt!
Das entsorgte Produkt muss gemaRk den
geltenden Bestimmungen recycelt werden.

Suojele ymparistoa!
Kaytosta poistettu tuote on kierratettava
voimassa olevien saannosten mukaisesti.

Pensez a I'environnement
Les appareils hors d'usage doivent étre recyclés
conformément a la réglementation en vigueur.

Bescherm het milieu!

Afgedankte producten moeten worden
gerecycleerd volgens de van toepassing zijnde
regelgeving.

B

JULA AB, BOX 363, SE-532 24 SKARA
202110-27
© Jula AB

Ratten till andringar forbehalles.
For senaste version av bruksanvisningen se
www.jula.se

Med forbehold om endringer.
Nyeste versjon av bruksanvisningen finner du
pa www.jula.no

7 zastrzezeniem prawa do zmian.
Najnowsza wersja instrukcji obstugi znajduje sie
na www.jula.pl

Jula reserves the right to make changes.
For latest version of operating instructions, see
www.jula.com

Anderungen vorbehalten.
Die aktuellste Version der Bedienungsanleitung
finden Sie auf www.jula.com

Pidatamme oikeuden muutoksiin.
Katso kayttoohjeiden uusin versio taalta: www.
jula.com

Nous nous réservons le droit d'apporter des
modifications.

Vous trouverez la derniere version des
consignes d'utilisation sur www.jula.com

Wijzigingen voorbehouden.
Voor de recentste editie van de
gebruikershandleiding, zie www.jula.com
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SAKERHETSANVISNINGAR

Kontrollera att
natspanningen motsvarar
markspanningen pa
typskylten.

Anvand inte produkten om
den ar skadad eller inte
fungerar normalt, eller om
sladden eller stickproppen ar
skadad. Lamna produkten till
behorig serviceverkstad for
kontroll, reparation eller
justering.

Ror inte vid heta ytor. Anvand
handtag och knoppar.

Lat inte sladden hanga over
bords- eller bankkant eller
komma i kontakt med heta
ytor.

Placera inte produkten pa
eller nara varm spis eller i
varm ugn.

Produkten ar endast avsedd
for inomhusbruk. Barn ska
hallas under uppsikt sa att
de inte leker med produkten.

Anvand aldrig produkten for
nagot annat andamal an det
avsedda.

Drank inte sladden,
stickproppen eller produkten

| vatten eller annan vatska.
Risk for brand, elolycksfall
och/eller personskada.

Anvand inte andra tillbehor
an de som rekommenderas
eller saljs av tillverkaren.
Anvandning av andra
tillbehor kan orsaka brand,
elolycksfall och/eller
personskada.

Hantera produkten forsiktigt
nar det finns varm vatska i
den.

Produkten ar inte avsedd att
anvandas av personer (barn
eller vuxna) med nagon typ
av funktionshinder eller av
personer som inte har
tillracklig erfarenhet eller
kunskap for att anvanda den,
savida de inte har fatt
anvisningar gallande
anvandande av produkten av
nagon med ansvar for deras
sakerhet.

Overvaka produkten noga
nar den anvands av eller i
narheten av barn.

Produkten har kort natsladd
for att forhindra att den
fastnar eller utgor en
snubblingsrisk.
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Anvand inte
forlangningssladd.

Lat inte produkten komma i
direkt kontakt med
livsmedel. Anvand godkanda
pasar, avsedda for kokning.

Aven flytande livsmedel, som
juice, soppa eller
mjolkprodukter, maste
placeras i tata pasar eller
burkar.

Produkten far endast
anvandas i vatten.
Vattennivan ska vara mellan
markeringarna MAX och MIN
pa produkten.

Dra ut stickproppen fore
rengoring, innan produkten
flyttas samt nar produkten
inte anvands. Lat produkten
svalna helt fore transport
och/eller forvaring.

Det cirkulerande vattnet kan
vara hett. Placera behallare
som anvants med produkten
pa varmetaligt underlag.
Anvand alltid tang eller
liknande for att ta upp saker
ur vattenbadet.

Energiforbrukningen blir
lagre om vattenbadet tacks

med plastfilm under
tillagningen. Tack inte over
nagon del av produkten med
plastfilm.

Stressa inte vid
matlagningen. Ta den tid det
tar och var noggrann och
forsiktig.

SYMBOLER

@
“;‘ Las bruksanvisningen.

q3

Godkand enligt gallande
direktiv.

E Kasserad produkt ska atervinnas
enligt gallande bestammelser.

TEKNISKA DATA

Markspanning 230V ~ 50 Hz
Effekt 1000 W
Ljudniva 55dB
Matt H38 x ¥6 cm

N oA W =

DELAR

Manéverpanel

Sladd

Upphdngningsklimma
Varmare och pumphjul
Skyddskdpa

Indikering for hogsta vattennivd
Indikering for ldgsta vattennivd

BILD 1
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HANDHAVANDE

VARNING!

MANOVERPANEL
Fonster for faktisk temperatur
Temperaturenhet °C
Temperaturenhet °F
Tidsymbol
Strombrytare
Minskning av temperatur/tid
Temperatursymbol
Fénster for instdlld temperatur/tid
Knapp for temperatur/tid
Okning av temperatur/tid
BILD 2

Den del av Sous vide som &r ovanfor

markeringen MAX far inte drdnkas i vatskan.
Hang fast sous vide i ett lampligt kokkarl.

1.

Placera sous vide pa bortsidan av
kokkarlet, vand s att mandverpanelen
ar synlig. Kokkarlet bor vara minst 11 cm
hogt.

Fyll pa vatten i kokkarlet. Vattennivan
ska vara mellan markeringarna MAX och
MIN pa sous vide. Fyll inte pa anda till
markeringen MAX, eftersom vattennivan
kommer att stiga nar livsmedlet Iaggs i.

Satt i stickproppen. En 1ang ljudsignal
hors och alla indikeringslampor tands
under en sekund. Sedan slocknar alla
indikeringslampor utom ®, som lyser
med fast sken.

Tryck en g3ng pa ® for att aktivera
temperaturinstallningslage. ngtiosk
temperatur samt lamporna &, &/®, o
,+och — lyser med fast sken medan
standardtemperaturen 50,0 blinkar

i fonstret for installd temperatur/

tid. Indikeringslampan i knappen ®
blinkar. Stall in onskad temperatur
mellan 0 och 95 °C med knapparna +

och —. Nar installningen slutforts visas

den installda temperaturen i fonstret.
Temperaturinstallningen okas med 0,1

°C for varje tryckning pa knappen + och
minskas med 0,1 °C for varje tryckning pa
knappen —. Hall knappen + eller — intryckt
for att andra vardet snabbare. Hall knappen
@/@ intryckt for att vaxla mellan °C och °F.
Nar onskad temperatur ar installd,

tryck pa knappen &/® for att aktivera
tidinstallningslage. Den instélld@ i
temperaturen samt lamporna @, &/®
., + och — lyser med fast sken medan
standardtiden 3:00 blinkar i fonstret for
installd temperatur/tid. Indikeringslampan
i knappen ® blinkar. Still in dnskad tid
mellan 0 (0:00) och 99 timmar och 59
minuter (99:59) med knapparna + och

—. Nar installningen slutforts visas den
installda tiden i fonstret. Tidinstallningen
6kas med 1 minut for varje tryckning pa
knappen + och minskas med 1 minut

for varje tryckning pa knappen —. Hall
knappen =+ eller — intryckt for att andra
vardet snabbare.

Nar installningen slutforts, tryck en gang
pa knappen M. Apparaten startar och
barjar varma vattnet enligt installningarna
ovan. Fonstret for faktisk temperatur visar
den faktiska vattentemperaturen. Under
drift visas faktisk temperatur ochcinsotélld
temperatur/tid, och lamporna @, E@/@fc ,
+, — och ® lyser med fast sken.

OBS!

Tryck pa knappen §/O under
uppvarmning for att kontrollera installd
temperatur/tid. Om instélld temperatur
inte uppnétts, kan temperatur/tid
aterstallas till standardvardena.

For att forsatta sous vide i viloldge under

drift, hall knappen ® intryckt cirka tva
sekunder.

Vanta tills vattnet ndtt den instdllda
temperaturen. En ljudsignal hors nar
installd temperatur natts och den installda
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tiden borjar raknas ned automatiskt.
Fonstret for instélldotemperatur/tid vaxlar

till att visa @ och § slicks.

Placera livsmedlet i vattnet och vanta. Nar
den installda tiden raknats ned avges tre
langa ljudsignaler och sous vide forsatts
iviloldge. Ta upp det tillagade livsmedlet
och servera.

®

Sous vide nederdel blir het under anvandning
Ror inte vid heta delar, risk for brannskada.

9. Dra utstickproppen, vanta tills alla delar
har svalnat helt och rengor den enligt
anvisningarna for forvaring.

UNDERHALL

RENGORING

Dra ut stickproppen och vanta tills alla delar
har svalnat helt.

Torka av sous vide med en fuktad trasa och
torka fore forvaring.

Avlagsna fett och smuts.

Placera sous vide i ett kokkarl enligt
anvisningarna for anvandning och fyll pa
vatten till markeringen MAX pa sous vide.

Stallin temperatur 65 °C.

Tillsatt 1tsk icke skummande diskmedel
per liter vatten.

Nar vattnet varmts till 65 °C, 1&t sous vide
ga i 10 minuter sa att vattnet cirkulerar.

Dra ut stickproppen.

—

e

ISR

Vanta tills alla delar har svalnat helt, skolj
sous vide nederdel med kallt vatten och
torka fore forvaring.

AVKALKNING

Avkalka sous vide varje manad (oftare vid hart
vatten) enligt anvisningarna nedan.

1. Placera sous vide i ett kokkarl enligt
anvisningarna for anvandning och fyll pa
vatten till markeringen MAX pa sous vide.

Stall in temperatur 80 °C.

Tillsatt 1 msk citronsyrapulver per liter
vatten.

4. Nar vattnet varmts till 80 °C, 13t sous vide
ga i 20 minuter sa att vattnet cirkulerar.

Dra ut stickproppen.

Vanta tills alla delar har svalnat helt, skolj
sous vides nederdel med kallt vatten och
torka fore forvaring.
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Service far endast utféras av behorig serviceverkstad.

Problem

Atgidrd

For lite vatten. Om vattennivan ar lagre dn
markeringen MIN avges tre ljudsignaler och
felmeddelandet ER1 visas i fonstret for installd
temperatur/tid.

Fyll pa vatten sa att nivan ar mellan
markeringarna MAX och MIN pa sous vide.

Overhettning. Om temperaturen blir for hog
avges tre ljudsignaler och felmeddelandet ER2
visas i fonstret for installd temperatur/tid.

Det kan vara nodvandigt att fylla pa vatten i
kokkarlet. Lat sous vide svalna nagra minuter
innan den startas igen.
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SIKKERHETSANVISNINGER

Kontroller at nettspenningen
tilsvarer den nominelle
spenningen pa typeskiltet.
Ikke bruk produktet hvis det
er skadet eller ikke fungerer
normalt, eller hvis ledningen
eller stgpselet er skadet.
Lever produktet til autorisert
serviceverksted for kontroll,
reparasjon eller justering.

lkke bergr varme flater. Bruk
handtak og knotter.

lkke la ledningen henge over
kanten pa bord eller benker, og
pass pa at den ikke kommer i
kontakt med varme overflater.

lkke plasser produktet pa
eller i naerheten av varme
komfyrer eller i varme ovner.

Produktet er kun beregnet pa
innendgrs bruk. Barn skal
holdes under oppsyn, slik at
de ikke leker med produktet.

Ikke bruk produktet til annet
enn det det er beregnet for.

Ledningen, stgpselet eller
produktet ma aldri senkes
ned ivann eller annen vaeske.
Fare for brann, el-ulykke og/
eller personskade.

Ikke bruk annet tilbehgr enn
det som anbefales eller
selges av produsenten av
apparatet. Hvis du bruker
annet tilbehgr, kan det fgre
til brann, el-ulykker og/eller
personskade.

Handter produktet forsiktig
nar det er varm vaeske i det.

Produktet er ikke beregnet
pa bruk av personer (barn
eller voksne) med
funksjonshemninger eller av
personer uten tilstrekkelig
erfaring med eller kunnskap i
a bruke det, med mindre de
har fatt anvisninger om bruk
av produktet av noen som er
ansvarlig for deres sikkerhet.

Overvak produktet ngye nar
det brukes av eller i
naerheten av barn.

Produktet har kort
strgmledning for & hindre at
det setter seq fast eller utgjgr
en snublefare.

Ikke bruk skjgteledning.
Ikke la produktet komme i
direkte kontakt med
naeringsmidler. Bruk
godkjente poser som er
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beregnet for koking.

Ogsa flytende nzeringsmidler,
som juice, suppe eller
melkeprodukter, ma plasseres
| tette poser eller bokser.

Produktet skal utelukkende
brukes i vann. Vannivaet skal
vaere mellom markeringene
MAX og MIN pa produktet.

Trekk ut stppselet fgr
rengjgring, f@r produktet
flyttes og nar produktet ikke
brukes. La produktet kjgle
seg helt ned fgr transport
og/eller oppbevaring.

Det sirkulerende vannet kan
veere varmt. Plasser beholder
som er benyttet med
produktet, pa et underlag
som taler varme. Bruk alltid
tang eller tilsvarende til 3 ta
opp ting fra vannbadet.

Energiforbruket blir lavere
hvis vannbadet dekkes med
plastfilm under
tilberedningen. Pass pa at
ingen av delene pa produktet
dekkes til med plastfilm.

La vaere 4 stresse ved

matlagingen. Ta den tiden det
tar og veer ngye og forsiktig.

SYMBOLER

Les bruksanvisningen.

Godkjent i henhold til gjeldende
direktiv.

Produktet skal gjenvinnes etter
gjeldende forskrifter.

¥
C€
i

TEKNISKE DATA

Nominell spenning 230V ~50Hz
Effekt 1000 W
Lydniva 55dB
Mal H38x@6cm

N oA W =

© N LA W N =

DELER
Betjeningspanel
Ledning
Opphengsklemme
Varmer og pumpehjul
Beskyttelsesdeksel
Indikering for hgyeste vannivd
Indikering for laveste vannivd
BILDE 1

BETJENINGSPANEL
Vindu for faktisk temperatur
Temperaturenhet °C
Temperaturenhet °F
Tidssymbol
Strédmbryter
Reduksjon av temperatur/tid
Temperatursymbol
Vindu for innstilt temperatur/tid
Knapp for temperatur/tid
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10.  @kning av temperatur/tid
BILDE 2

ADVARSEL!

Den delen av sous vide som er over
markeringen MAX, ma ikke senkes ned i
vasken.

1. Hengfast sous vide i et egnet kokekar.
Plasser sous vide pa bortsiden av kokekaret,
snu slik at betjeningspanelet er synlig.
Kokekaret bgr veere minst 11 cm hgyt.

2. Fyll pa vann i kokekaret. Vannivaet skal
vaere mellom markeringene MAX og MIN
pa sous vide. Ikke fyll helt til markeringen
MAYX, fordi vannivaet kommer til & stige
nar neeringsmiddelet legges i.

3. Settistgpselet. Et langt lydsignal hgres
og alle indikatorlamper tennes og lyser
i under et sekund. Deretter slokner alle
indikatorlamper bortsett fra ®, som lyser
kontinuerlig.

4. Trykk en gang pa M for & aktivere tempe-
raturinnstillingsrgo@us. Faktisk temperatur
samt lampene &, &/®, €, +o0g—lyser
kontinuerlig, mens standardtemperaturen
50,0 blinker i vinduet for innstilt tempera-
tur/tid. Indikeringslampen i knappen @
blinker. Still inn gnsket temperatur mellom
0 0g 95 °C med knappene + og —. Nar
innstillingen er ferdig, vises den innstilte
temperaturen ivinduet. Temperaturinn-
stillingen gkes med 0,1 °C for hvert trykk
pa knappen + og reduseres med 0,1 °C for
hvert trykk pa knappen —. Hold knappen
+ eller — inntrykt for endre verdien

raskere. Hold knappen &/@ inntrykt for a
veksle mellom °C og °F.

5. Nar gnsket temperatur er innstilt,

trykk pa knappen &/G) for & aktivere
tidsinnstilingsmodus. Den innstilte

temperaturen samt lampene @D, &/CB

, D, + 0g — lyser kontinuerlig, mens
standardtiden 3:00 blinker i vinduet for
innstilt temperatur/tid. Indikeringslampen
i knappen ® blinker. Still inn gnsket tid
mellom 0 (0:00) og 99 timer og 59
minutter (99:59) med knappene + og

—. Narinnstillingen er ferdig, vises den
innstilte tiden i vinduet. Tidsinnstillingen
gkes med 1 minutt for hvert trykk pa
knappen + og reduseres med 1 minutt for
hvert trykk pa knappen —. Hold knappen +
eller — inntrykt for & endre verdien raskere.

6. Narinnstillingene er fullfgrt, trykk én gang pa

knappen . Apparatet starter og begynner
avarme vannet i henhold til innstillingene
ovenfor. Vinduet for faktisk temperatur viser
den faktiske vanntemperaturen. Under
drift vises faktisk temperatur 0og innstilt

temperatur/tid, og Iampene& &/@ C,+
— og ® lyser kontinuerlig.

MERK!

e  Trykk pé knappen 3/O under
oppvarming for a kontrollere innstilt
temperatur/tid. Hvis innstilt temperatur
ikke er oppnadd, kan temperatur/tid
tilbakestilles til standardverdiene.

e For a sette sous vide i hvilemodus under
drift, hold knappen ™ inntrykt i ca. to
sekunder.

7. Venttilvannet har nddd den innstilte
temperaturen. Et lydsignal hgres nar innstilt
temperatur er nadd, og den innstilte tiden
begynner & telles ned automatisk. Vinduet
for innstilt temperatur/tid veksler til & vise
O, 0g & slokkes.

8. Plasser naeringsmiddelet i vannet og
vent. Nar den innstilte tiden er telt ned,
avgis tre lange lydsignaler og sous vide
settes i hvilemodus. Ta opp det tilberedete
neeringsmiddelet og server.

ADVARSEL!

Den nederste delen pa sous vide blir varm
under bruk. Ikke bergr varme deler — fare for
brannskade.

n
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9. Trekk ut stgpselet, vent til alle deler
har kjgInet helt og rengj@r i henhold til
anvisningene for oppbevaring.

RENGJ@RING

ADVARSEL!
Trekk ut stgpselet og vent til alle deler har
kjglnet helt.

SI3 av sous vide med en fuktig klut og tgrk av
den fgr oppbevaring.

Fjern fett og smuss.

1. Plasser sous vide i et kokekar i henhold
til anvisningene, og fyll pd vann til
markeringen MAX pa sous vide.

Still inn temperatur 65 °C.

Tilsett 1ts ikke-skummende
oppvaskmiddel per liter vann.

4. Narvannet er varmet til 65 °C, la sous vide
ga i 10 minutter slik at vannet sirkulerer.

Trekk ut stgpselet.

Vent til alle deler har kjglnet helt, skyll
nederste del av sous vide med kaldt vann
og tgrk av den fgr oppbevaring.

AVKALKING

Avkalk sous vide hver maned (oftere ved hardt
vann) i henhold til anvisningene nedenfor.

1. Plasser sous vide i et kokekar i henhold
til anvisningene, og fyll pd vann til
markeringen MAX pa sous vide.

Still inn temperatur 80 °C.
Tilsett 1ss sitronsyrepulver per liter vann,

4. Narvannet er varmet til 80 °C, la sous
vide gd i 20 minutter slik at vannet
sirkulerer.

Trekk ut stgpselet.

Vent til alle deler har kjglnet helt, skyll
nederste del av sous vide med kaldt vann
og tgrk av den fgr oppbevaring.

Service skal utelukkende utfgres av kvalifisert serviceverksted.

Problem

Tiltak

For lite vann. Hvis vannivaet er lavere enn
markeringen MIN, avgis tre lydsignaler og
feilmeldingen ER1 vises i vinduet for innstilt
temperatur/tid.

Fyll pa vann slik at nivaet er mellom
markeringene MAX og MIN pa sous vide.

Overoppheting. Hvis temperaturen blir for hgy,
avgis tre lydsignaler og feilmeldingen ER2 vises i
vinduet for innstilt temperatur/tid.

Det kan vaere ngdvendig a fylle pd vann i
kokekaret. La sous vide kjgle seg ned i noen
minutter fgr den startes igjen.
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ZASADY BEZPIECZENSTWA

« Sprawdz, czy napiecie
sieciowe odpowiada napieciu
na tabliczce znamionowe].

« Nie uzywaj produktu, jezeli
jest niesprawny, nie dziafa
w normalny sposéb lub jezeli
przewdd lub wtyk sg
uszkodzone. Aby dokona¢
przegladu, naprawy lub
requlacji, oddaj produkt do
autoryzowanego warsztatu
serwisowego.

+ Nie dotykaj goracych
powierzchni. Uzywaj
uchwytow i gafek.

« Dopilnuj, aby przewdd nie
zwisat ze stotu ani blatu, ani
nie dotykat gorgcych
powierzchni.

« Nie umieszczaj produktu na
goracej kuchence, w gorgcym
piekarniku lub w ich pablizu.

 Produkt jest przeznaczony
wytgcznie do uzytku wewnatrz
pomieszczen. Nalezy
dopilnowac, aby dzieci nie
bawity sie produktem.

« Nie uzywaj produktu w inny
sposob niz zgodny
Z przeznaczeniem,

Nie zanurzaj przewodu,
wtyku ani produktu w wodzie
aniinnej cieczy. Stwarza to
ryzyko pozaru, porazenia
pradem i/lub obrazen ciata.
Nie stosuj akcesoriow innych
niz zalecane lub sprzedawane
przez producenta. Uzycie
innych akcesoriow moze
spowodowac pozar, porazenie
pradem i/lub obrazenia ciafa.

Obchodz sie z produktem
ostroznie, jezeli znajduje sie
W nim gorgca ciecz.

Produkt nie jest przeznaczony
do stosowania przez osoby
(dzieci lub dorostych)

7 jakakolwiek forma dysfunkgi
lub osoby nieposiadajace
wystarczajgcego doswiadczenia
lub umiejetnosci w zakresie
obstugi, o ile nie uzyskaja
wskazdéwek odnosénie do
obstugi produktu od osoby
odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo.

Zachowaj kontrole nad
produktem, jezeli jest on
uzywany przez dzieci lub

w ich poblizu.

Przewdd produktu jest krotki,

aby zapobiec jego utknieciu
13
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lub potknieciu sie o niego.
Nie uzywaj przedtuzaczy.

Nie dopuszczaj do kontaktu
produktu z artykutami
spozywczymi. Stosuj
zatwierdzone worki
przeznaczone do gotowania.

Nawet ptynne artykuty
spozywcze, takie jak sok, zupa
lub produkty mleczne, musza
by¢ umieszczone w szczelnych
workach lub stoikach.

Produktu mozna uzywac
wytgcznie w wodzie. Woda
powinna znajdowac sie na
poziomie pomiedzy
oznaczeniami MAX a MIN
umieszczonymi na produkcie.
Wyjmuj wtyk z gniazda przed
czyszczeniem lub
przeniesieniem produktu oraz
gdy go nie uzywasz. Przed
przystgpieniem do transportu
i/lub odtozeniem do
przechowywania odczekaj, az
produkt catkowicie ostygnie.

Cyrkulujgca woda moze byc
gorgca. Umies¢ uzywany
pojemnik i produkt na podtozu
odpornym na dziafanie ciepfa.
Uzywaj zawsze szczypiec lub

podobnego narzedzia do
wyciggania zywnosci z kapieli
wodne).

 Zuzycie energii bedzie nizsze,
jesli kgpiel wodna zostanie
zakryta folig z tworzywa
sztucznego podczas
gotowania. Nie zakrywaj folig
zadnej czesci produktu.

 Nie staraj sie przyspieszyc
gotowania. Nie spiesz sie
| wykonuj wszystkie czynnosci
dokfadnie i ostroznie.

SYMBOLE

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

C € Zatwierdzona zgodnos¢
7 obowigzujgcymi dyrektywami/

rozporzadzeniami.

Zuzyty produkt oddaj do
utylizacji, postepujac zgodnie

mmm | Z obowigzujacymi przepisami.

DANE TECHNICZNE

Napiecie znamionowe 230 V~50 Hz

Moc 1000 W

Poziom hatasu 55dB

Wymiary Wys. 38 x @ 6 cm
CZESCI

1. Panel sterowania
2. Przewdd
3. Zacisk do zawieszenia
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Grzatka | wirnik pompki

Osfona

WskaZnik najwyzszego poziomu wody

WskaZnik najnizszego poziomu wody
RYS. 1

N o LA

PANEL STEROWANIA
Okienko temperatury rzeczywistej
Jednostka temperatury (°C)
Jednostka temperatury (°F)
Symbol czasu
Przetqcznik
Obnizanie temperatury/czasu
Symbol temperatury
Okienko ustawionej temperatury

© N D LA W N

Przycisk temperatury/czasu
Podwyzszanie temperatury/czasu
RYS. 2

OBStUGA

OSTRZEZENIE!

Czes$¢ cyrkulatora znajdujaca sie ponad
oznaczeniem MAX nie moze zosta¢ zanurzona
w ptynie.

1. Zawie$ cyrkulator na odpowiednim naczy-
niu. Umies¢ cyrkulator na dalszej $cianie
naczynia i odwrd¢ tak, aby panel stero-
wania byt widoczny. Wysokos¢ naczynia
powinna wynosi¢ co najmniej 11 cm.

—
S

2. Napetnij naczynie wodg. Woda powinna
znajdowac sie na poziomie pomiedzy
oznaczeniami MAX a MIN na cyrkulatorze.
Nie napetniaj do oznaczenia MAX, ponie-
waz poziom wody wzro$nie, gdy wtozysz
artykuty spozywcze.

3. Wiéz wiyk do gniazda. Stycha¢ dtugi
sygnat dzwiekowy, a wszystkie lampki kon-
trolne zapalaja sie na sekunde. Nastepnie
gasna wszystkie lampki kontrolne poza ®,
ktéra Swieci $wiattem statym.

4.

Nacisnij jednokrotnie przycisk ™, aby
aktywowad tryb ustawien temperatury.,
Te Egratura rzeczywista oraz lampki @

C, +i—swiecg Swiattem statym,
a temperatura standardowa 50,0 miga
w okienku ustawionej temperatury/czasu.
Miga lampka kontrolna przycisku (. Przy-
ciskami =+ i— ustaw zgdang temperature
w zakresie od 0 do 95°C. Po zakoriczeniu
dokonywania ustawien w okienku ukazuje
sie ustawiona temperatura. Wraz z kazdym
nacisnieciem przycisku + temperatura
wzrasta 0 0,1°C i obniza sie 0 0,1°C wraz
z kazdym nacisnieciem przycisku —. Przy-
trzymaj wcisniety przycisk + lub —, aby przy-
spieszy¢ zmiane wartosci. Trzymaj wasmety
przycisk @f? aby przetaczy¢ pomiedzy
jednostkami °C i °F.

Po ustawieniu z 9ane| temperatury
wcisnij przycisk ﬁ aby aktywowac tryb
ustawien czasy Ustawiona temperatura
oraz lampki O, +i—swieca
Swiatfem sta’rym a czas standardowy
3:00 miga w okienku ustawionej tem-
peratury/czasu. Miga lampka kontrolna
przycisku ®. Przyciskami + i — ustaw
zadany czas w zakresie od 0 (0:00) do
99 godzin i 59 minut (99:59). Po zakon-
czeniu dokonywania ustawiert w okienku
ukazuje sie ustawiony czas. Wraz z kazdym
nacisnieciem przycisku + czas wydtuza
sie 0 T minute i skraca sie 0 1T minute
wraz z kazdym nacisnieciem przycisku —.
Przytrzymaj wcisniety przycisk +lub —, aby
przyspieszy¢ zmiane wartosci.
Po zakorczeniu dokonywania ustawien
naci$nij jednokrotnie przycisk ®. Urzadze-
nie wigcza sie i rozpoczyna podgrzewanie
wody zgodnie z powyzszymi ustawieniami.
W okienku zostaje wyswietlona tempera-
tura rzeczywista. Podczas pracy wyswietla-
ne s temperatura rzeczywista i tavwona
temperatura/czas, a Iampkl ﬁt
+, — i M $wieca swiattem sta’rym.
UWAGA!
Naci$nij przycisk 10 podczas podgrze-

wania, aby sprawdzi¢ ustawiong
temperature/czas. Jesli ustawiona

15
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temperatura nie zostata osiggnieta,
moga zostac przywrécone standardowe
wartosci temperatury/czasu.

e  Aby podczas pracy cyrkulator przeszedt do
trybu czuwania, przytrzymaj wcisniety
przycisk ™ przez okoto 2 sekundy.

7. Poczekaj, az woda osiggnie ustawiong
temperature. Po osiggnieciu ustawionej
temperatury stycha¢ sygnat dzwiekowy
i rozpoczyna sie automatyczne odliczanie
ustawionego czasu. W okienku ustawionej
temperatury/czasu ukazuje sie O, a sym-
bol & gasnie.

8. Umiesc artykut spozywczy w wodzie
i odczekaj. Po odliczeniu ustawionego
czasu wydawane sg trzy dtugie sygnaty
dZwiekowe, a cyrkulator przechodzi do
trybu czuwania. Wyjmij ugotowany artykut
spozywczy i podawaj.

OSTRZEZENIE!

Dolna cze$¢ cyrkulatora nagrzewa sie podczas

uzytkowania. Nie dotykaj gorgcych czesci ze

wzgledu na ryzyko oparzenia.

9. Wyciagnij wtyk z gniazda, odczekaj, az
wszystkie czesci catkowicie ostygna, i wy-
czys¢ zgodnie ze wskazéwkami dotyczacy-
mi przechowywania.

KONSERWACJA

CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Wyciagnij wtyk z gniazda i odczekaj, az
wszystkie czesci catkowicie ostygng.

Przetrzyj cyrkulator wilgotng szmatka i wytrzyj
do sucha przed uzyciem.

Usun ttuszcz i zabrudzenia.

1. Umies¢ cyrkulator w naczyniu zgodnie z in-
strukcjami uzytkowania i napetnij woda do
oznaczenia MAX na urzadzeniu.

Ustaw temperature 65°C.

Dodaj 11tyzeczke niepienigceqo sie srodka
do zmywania na litr wody.

4. Gdywoda osiggnie temperature 65°C,
wigcz cyrkulator na 10 minut, aby woda sie
wymieszafa.

Wyjmij wtyk z gniazda.

Odczekaj, az wszystkie czesci catkowicie
ostygna, sptucz dolng cze$¢ cyrkulatora
zimng wodg i wytrzyj przed odtozeniem do
przechowania.

USUWANIE KAMIENIA

Co miesigc usuwaj kamien z cyrkulatora (lub

czesciej w przypadku twardej wody) zgodnie

Z ponizszymi instrukcjami.

1. Umies¢ cyrkulator w naczyniu zgodnie z in-
strukcjami uzytkowania i napetnij woda do
oznaczenia MAX na urzadzeniu.

Ustaw temperature 80°C.
Wsyp Tyzeczke kwasku cytrynowego na litr
wody.

4. Gdy woda osiggnie temperature 80°C,
wigcz cyrkulator na 20 minut, aby woda
sie wymieszata.

Wyjmij wtyk z gniazda.
Odczekaj, az wszystkie czesci catkowicie
ostygng, sptucz dolng czes¢ cyrkulatora

zimng wodg i wytrzyj przed odfozeniem do
przechowania.
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WYKRYWANIE USTEREK

Naprawy urzadzenia moga by¢ dokonywane wytacznie w autoryzowanym warsztacie serwisowym.

Problem

Rozwigzanie

Zbyt mata ilos¢ wody. Jesli poziom wody jest
nizszy niz oznaczenie MIN, wydawane sg trzy
sygnaty dZzwiekowe, a w okienku ustawionej
temperatury/czasu ukazuje sie komunikat

o0 btedzie ERT.

Uzupetnij wode, aby jej poziom znajdowat
sie pomiedzy oznaczeniami MAX a MIN na
cyrkulatorze.

Przegrzanie. Jesli temperatura jest zbyt
wysoka, wydawane sg trzy sygnaty dZzwiekowe,
a w okienku ustawionej temperatury/czasu
ukazuje sie komunikat o bfedzie ER2.

Moze by¢ konieczne uzupetnienie naczynia
wodg. Przed ponownym uruchomieniem

cyrkulatora odczekaj kilka minut, az ostygnie.

17
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SAFETY INSTRUCTIONS

Check that the mains voltage
corresponds to the rated
voltage on the type plate.

Do not use the product if it is
damaged or not working
properly, or if the power cord
or plug are damaged. Return
the product to an authorised
service centre to be checked,
repaired or adjusted.

Do not touch hot surfaces.
Use the handles and knobs.

Do not allow the power cord
to hang over the edge of a
table or worktop, or to come
into contact with hot surfaces.

Do not put the product on or
near a hot stove orin a hot
oven.

The product is only intended
for indoor use. Keep children
under supervision to make
sure they do not play with
the product.

Never use the product for
anything other than the
purpose it was designed for.

Do not immerse the power
cord, plug, or the product in
water or any other liquid.

Risk of fire, electric shock
and/or personal injury.

Do not use accessories other
than those recommended or
sold by the manufacturer. The
use of other accessories can
result in fire, electric shock
and/or personal injury.

Handle the product with care
when there is hot liquid in it.

The product is not intended
to be used by persons
(children or adults) with any
form of functional disorders,
or by persons who do not
have sufficient experience or
knowledge on how to use it,
unless they have received
instructions concerning the
use of the product from
someone who is responsible
for their safety.

Keep the product under
careful supervision when it is
used by, or near children.

The product has a short
power cord to prevent it
fastening, or someone
tripping over it.

Do not use an extension cord.
Do not allow the product to
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come into direct contact with
food. Use approved bags
intended for cooking.

Liquid food such as juice, soup
or milk products must also be
put in sealed bags or jars.

The product must only be
used in water. The water
level must be between the
MAX and MIN markings on
the product.

Pull out the plug before
cleaning, before moving the
product, and when the
product is not in use. Allow
the product to cool before
transporting it and/or
putting it away.

The circulated water can be
very hot. Place the container
being used with the product
on a heat-resistant surface.
Always use tongs or the
equivalent to take things out
of the water-bath.

The consumption of energy
is lower if the water-bath is
covered with plastic film
during the cooking. Do not
cover any part of the product
with plastic film.

Do not rush when cooking
food. Relax and be careful
and thorough.

SYMBOLS
(2 Read the operating
& instructions.
c € Approved in accordance with
the relevant directives.

Recycle discarded product
in accordance with local

mmm | regulations.

TECHNICAL DATA

Rated voltage 230V ~ 50 Hz
Output 1000 W
Noise level 55dB

Size H38 x ¥6 cm

DESCRIPTION

PARTS
Control panel
Cord
Clip
Heater and impeller

Cover
Indicator for maximum water level

N LA W=

Indicator for minimum water level
FIG. 1

CONTROL PANEL
Window for actual temperature
Temperature unit °C
Temperature unit °F
Time symbol

O
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Power switch

Reduction of temperature/time
Temperature symbol

Window for set temperature/time
Button for temperature/time

© % N O »

10.  Increase of temperature/time
FIG. 2

WARNING!

The part of the sous vide over the MAX mark-
ing must not be immersed in the liquid.

1. Hang the sous vide from a suitable
cooking utensil. Place the sous vide on the
far side of the cooking utensil so that the
control panel is visible. The cooking utensil
should be at least 11 cm high.

2. Fill'the cooking utensil with water. The
water level must be between the MAX and
MIN markings on the sous vide. Do not fill
up to the MAX marking because the water
level will rise when the food is put in.

3. Pluginthe plug. A long audio prompt is
heard and all the status lights go on for
one second. All the status lights then go
out except for ®, which remains constant.

4. Press  once to activate the temperature
setting mode. Ihe actual temperature and
the lights 1, &/CD, €, +and —remain
constant, while the standard temperature
50.0 flashes in the window for set temper-
ature/time. The status light in the button
™ flashes. Set the required temperature
from 0 to 95°C with the buttons +and —
. The set temperature is shown in the win-
dow after the setting. The set temperature
increased by 0.1°C each time the button
+is pressed and decreases by 0.1°C each
time the button — is pressed. Press and
hold the button + or —to change the

value quicker. Press the button &/® to
switch between °C and °F,

When the required temperature is set

press the button &/® to activate time
setting moge. The set temperature and
the lights 8, @/®, O, + and — remain
constant, while the standard time 3:00
flashes in the window for set tempera-
ture/time. The status light in the button
 flashes. Set the required time from

0 (0:00) to 99 hours and 59 minutes
(99:59) with the buttons +and —. The
set time is shown in the window after the
setting. The set time increases by 1 minute
each time the button + is pressed and de-
creases by T minute each time the button
—is pressed. Press and hold the button +
or —to change the value quicker.

Press the button @ once after setting.
The appliance starts and begins heating
the water in accordance with the above
settings. The window for the actual tem-
perature shows the actual temperature
of the water. The actual temperature and
the set temperature/time, the lights )

) @/@, ‘C, +—and ® remain constant
during the cooking.

NOTE:

Press the button &/ C) during the
heating to check the set temperature/
time. If the set temperature is not
reached the temperature/time can be
reset to the standard values.

To put the sous vide in standby mode
when in use, press the button ® for two
seconds.

Wait until the water has reached the set
temperature. An audible signal is heard
when the set temperature is reached and
the set time begins to count down auto-
matically. The window for set teomperature/
time switches to show ® and § goes out,

Put the food in the water and wait. Three
long audio prompts are given when the
set time has counted down and the sous
vide goes into standby mode. Take out the
cooked food and serve.
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WARNING!
The bottom part of the sous vide gets hot
when in use. Do not touch hot parts - risk of
getting burned.

9. Pull out the plug, wait until all parts have
cooled, and then clean it in accordance
with the storage instructions.

MAINTENANCE

CLEANING
WARNING!
Unplug and wait until all parts have cooled.

Wipe the sous vide with a damp cloth and wipe
dry before putting it away.

Remove any grease and scraps.

1. Putthe sous vide in a cooking utensil in
accordance with the instructions and fill
with water to the MAX marking on the
sous vide.

Set a temperature of 65°C.

Add 11tsp of non-foaming washing-up
liquid per litre of water.

TROUBLESHOOTING

4. When the water has heated to 65°C allow

the sous vide to run for 10 minutes to
circulate the water.

Pull out the plug.

Wait until all parts have cooled, rinse the
bottom part of the sous vide with cold
water, and wipe dry before putting away.

DESCALING

Descale the sous vide every month (more often

for hard water) in accordance with the follow-

ing instructions.

1. Putthe sous vide in a cooking utensil in
accordance with the instructions and fill
with water to the MAX marking on the
sous vide.

Set a temperature of 80°C.

Add 1tsp of citric acid powder liquid per
litre of water.

4. When the water has heated to 80°C allow

the sous vide to run for 20 minutes to
circulate the water.
Pull out the plug.

Wait until all parts have cooled, rinse the
bottom part of the sous vide with cold
water, and wipe dry before putting away.

Servicing must only carried out by an authorised service centre.

Problem

Action

Too little water. Three audio prompts are given
if the water level is lower than the MIN marking
and the error message ERTis shown in the
window for set temperature/time.

Fill with water to the level between the MAX and
MIN markings on the sous vide.

Overheating. Three audio prompts are given
if the temperature is too high and the error
message ER2 is shown in the window for set
temperature/time.

It may be necessary to fill some water into the
cooking utensil. Allow the sous vide to cool for a
few minutes before starting it again.

21
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SICHERHEITSHINWEISE

« \Vergewissern Sie sich, dass
die Netzspannung der
Nennspannung auf dem
Typenschild entspricht.

« \Verwenden Sie das Produkt
nicht, wenn es beschadigt ist
oder nicht ordnungsgemaf
funktioniert oder wenn das
Kabel oder der Stecker
beschadigt ist. Bringen Sie
das Produkt zur Inspektion,
Reparatur oder Einstellung zu
einem autorisierten Service-
Center.

» HeiRe Oberflachen nicht
berUhren. Verwenden Sie
den Griff und die Tasten.

« Das Kabel darf nicht Gber
Tisch- oder andere Kanten
hangen oder mit heilRen
Oberflachen in Berthrung
kommen.

» Das Produkt nicht auf oder in
der Nahe eines warmen
Ofens oder Herdes aufstellen.

 Das Gerat ist ausschlieflich
fur die Innenanwendung
vorgesehen. Kinder mussen
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Produkt
spielen.

Das Produkt darf nur fur den
vorgesehenen Zweck
verwendet werden.

Tauschen Sie das Kabel, den
Stecker oder das Untertell
nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten. Gefahr eines
Brandes, Stromschalgs und/
oder von Verletzungen.

Es darf nur das empfohlene
oder vom Hersteller
verkaufte Zubehor verwendet
werden. Die Verwendung
von anderem Zubehor kann
zu Brand-, Stromschlag- oder
Verletzungsgefahr fihren.

Gehen Sie vorsichtig mit dem
Produkt um, wenn sich heiRe
Flussigkeit darin befindet.

Dieses Produkt darf von
Personen (Kinder und
Erwachsene) mit
Behinderungen oder
unzureichender Erfahrung
oder Kenntnis nicht verwendet
werden, sofern sie nicht von
einer Person, die fur ihre
Sicherheit verantwortlich ist,
in die Verwendung des
Produkts eingewiesen wurden.

Das Produkt nicht
unbeaufsichtigt lassen, wenn
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es von oder in der Nahe von
Kindern verwendet wird.

Das Produkt verfugt uber ein
kurzes Netzkabel, um zu
verhindern, dass es
eingeklemmt wird oder eine
Stolpergefahr darstellt.

Verwenden Sie kein
Verlangerungskabel.

Lassen Sie das Produkt nicht
in direkten Kontakt mit
Lebensmitteln kommen.
Verwenden Sie zum Kochen
zugelassene Beutel.

Auch flussige Lebensmittel
wie Saft, Suppe oder
Milchprodukte mussen in
versiegelte Beutel oder
Dosen gegeben werden.

Das Produkt darf nur in Wasser
verwendet werden. Der
Wasserstand sollte zwischen
der Markierung MAX und MIN
des Gerates liegen.

Ziehen Sie den Stecker, bevor
Sie das Produkt wegstellen
oder wenn es nicht verwendet
wird. Lassen Sie das Gerat vor
dem Transport und/oder der
Aufbewahrung abkuhlen.

Das zirkulierende Wasser

kann heild sein. Stellen Sie
die mit dem Gerat
verwendeten Behalter auf
eine hitzebestandige
Oberflache. Verwenden Sie
zum Entfernen von
Gegenstanden aus dem
Wasserbad immer eine
Zange oder ahnliches.

« Der Energieverbrauch ist
geringer, wenn das
Wasserbad wahrend des
Kochens mit Kunststofffolie
bedeckt wird. Bedecken Sie
keine Teile des Produkts mit
der Kunststofffolie.

« Uberstlrzen Sie den Garprozess
nicht- Nehmen Sie sich die
Zeit, die es braucht, und seien
Sie vorsichtig.

SYMBOLE

(3
‘,‘Q Die Bedienungsanleitung lesen.

q

Das entsorgte Produkt muss
gemaf den geltenden

— Bestimmungen recycelt werden.

TECHNISCHE DATEN

Nennspannung 230V ~50Hz
Leistung 1000 W

Zulassung gemal den geltenden
Vorschriften/Verordnungen.

23
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55dB
H38x®6cm

BESCHREIBUNG

TEILE
Bedienfeld
Kabel
Aufhdngungsklemme

Gerauschpegel
MaRe

Heizung und Pumpenrad
Schutzabdeckung
Anzeige des maximalen Wasserstands

NGO A W =

Anzeige des Mindestwasserstands
ABB. 1

BEDIENFELD
Anzeige der ,Ist-Temperatur”
Temperatureinheit °C
Temperatureinheit °F
Zeitsymbol
Ein-/Austaste
Temperatur-/Zeitabfall
Temperatursymbol
Anzeige der eingestellten Temperatur/Zeit

© XN D LA W N =

Taste Temperatur/Zeit
Erhéhung Temperatur/Zeit
ABB. 2

WARNUNG!
Der Teil des Sous Vide-Gerates, der iiber
der Markierung MAX liegt, darf nicht in die
Fliissigkeit eingetaucht werden.

1. Hangen Sie das Sous Vide-Gerat in ein
geeignetes Kochgeschirr. Platzieren Sie das
Sous Vide-Gerat auf der anderen Seite des
Kochgeschirrs, und drehen Sie es so, dass
das Bedienfeld sichtbar ist. Das Kochgeschirr
sollte mindestens 11 cm hoch sein.

-
S

Fullen Sie das Kochgeschirr mit Wasser.
Der Wasserstand sollte zwischen der
Markierung MAX und MIN des Sous
Vide-Gerates liegen. Fiillen Sie das
Wasser nicht bis zur Markierung MAX,
da der Wasserstand beim Einsetzen der
Lebensmittel ansteigt

Stecken Sie das Netzteil ein. Es ertont
ein langer Signalton, und alle Anzeigen
leuchten eine Sekunde lang auf. Dann
leuchten alle Kontrolllampen kurz auf,
auRer ®, die durchgehend leuchter.

Driicken Sie erneut auf ®, um die
Temperatureinstellung zu aktiviergn.oDie
Ist-Temperatur und die Lampen &, &/®, C,
=+ und —leuchten dauerhaft, wahrend die
Standardtemperatur 50,0 im eingestellten
Temperatur-/Zeitfenster blinkt. Die
Kontrolllampe in der Taste ® blinkt. Stellen
Sie die gewlnschte Temperatur mit den
Tasten von O bis 95 Crad Celsius +—ein.
Wenn die Einstellung abgeschlossen ist, zeigt
das Display die eingestellte Temperatur an.
Die Temperatureinstellung wird bei jedem
Driicken der Taste +um 0,1 Grad erhoht und
bei jedem Druicken der Taste —um 0,1 Grad
verringert. Halten Sie die Taste + oder —
gedrtickt, um den Wert schneller zu andern.

Halten Sie die Taste &/® gedruckt, um
zwischen °C und °F zu wechseln

Wenn die gewiinschte Temperatur

eingestellt ist, driicken Sie die Taste @/®

, um den Modus fiir die Zeiteinstellung zu
aktivieren. Die eingestellte Temperatur und
die Lampen ¥, §/O, ®, + und —leuchten
dauerhaft, wahrend die Standardzeit 3:00
im eingestellten Temperatur-/Zeitfenster
blinkt. Die Kontrolllampe in der Taste ®
blinkt. Stellen Sie mit der Taste + oder —
die gewiinschte Zeit zwischen 0 (0:00) und
99 Stunden und 59 Minuten (99:59) ein.
Wenn die Einstellung abgeschlossen ist,
zeigt das Display die eingestellte Zeit an.
Die Zeiteinstellung wird bei jedem Driicken
der Taste +um 1 Minute erhoht und bei
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jedem Driicken der Taste —um 1 Minute
verringert. Halten Sie die Taste + oder
— gedriickt, um den Wert schneller zu
andern.

6. Wenn die Einstellung abgeschlossen
ist, driicken Sie die Taste ® einmal .

Das Gerat beginnt, das Wasser gemaR
den oben angegebenen Einstellungen
zu erhitzen. Das Fenster ist-Temperatur
zeigt die tatsachliche Wassertemperatur
an. Wahrend des Betriebs werden die
aktuelle Temperatur und die eingestellte
Temperatur/Zeit angezeigt, und die
Lampen 1, @/CB,“C, +, —und ®
leuchten dauerhaft.

ACHTUNG!

e Driicken Sie wihrend des
Aufwarmvorgangs die Taste @/ C) ,um
die eingestellte Temperatur/Zeit zu
iiberpriifen. Wird die eingestellte
Temperatur nicht erreicht, konnen die
Temperatur/Zeit auf die Standardwerte
zuriickgesetzt werden.

e Um das Sous Vide-Gerat wahrend des
Betriebs in den Ruhemodus zu
versetzen, halten Sie die Taste ™ etwa
zwei Sekunden lang gedriickt.

7. Warten Sie, bis das Wasser die
eingestellte Temperatur erreicht hat.
Ein akustisches Signal ertont, wenn
die eingestellte Temperatur erreicht ist
und die eingestellte Zeit automatisch
heruntergezahlt wird. Das eingestellte
Temperatur-/Zeitfenster wechseln und

zeigt @ an. Danach schaltet es sich ausl.

8. legen Sie das Lebensmittel ins Wasser
und warten Sie. Wenn die eingestellte
Zeit heruntergezahlt ist, ertonen drei
lange Pieptone, und das Sous Vide-Gerat
wechselt in den Ruhemodus. Nehmen
Sie die vorbereiteten Speisen heraus und
servieren Sie sie.

WARNUNG!
Die Sous-Vide-Basis wird wahrend des

Gebrauchs heiB. Beriihren Sie keine heien
Teile, Verbrennungsgefahr.

Entfernen Sie den Stecker, warten Sie,
bis alle Teile vollstandig abgekuhlt sind,
und reinigen Sie das Gerat gemal den
Aufbewahrungsanweisungen.

REINIGUNG
WARNUNG!

Ziehen Sie den Stecker und warten Sie, bis
alle Teile volistandig abgekiihlt sind.

Wischen Sie das Sous Vide-Gerat mit einem
feuchten Tuch ab, ehe Sie es aufbewahren.

Entfernen Sie Fett und Schmutz.

Legen Sie das Sous Vide-Gerat gemaR der
Gebrauchsanweisung in ein Kochgeschirr
und fullen Sie Wasser bis zur Markierung

MAX ein.

Stellen Sie die Temperatur 65 °C ein.
Flgen Sie 1TL nicht schaumendes
Spulmittel pro Liter Wasser hinzu.
Wenn das Wasser auf 65 °C erhitzt ist,

lassen Sie das Sous Vide-Gerat 10 Minuten
laufen, um das Wasser zu zirkulieren.
Ziehen Sie den Netzstecker heraus.
Warten Sie, bis alle Teile vollstandig
abgekihlt sind, spllen Sie die Sous-Vide-
Basis mit kaltem Wasser ab und trocknen
Sie sie vor der Lagerung.

ENTKALKUNG

Entkalken Sie das Sous Vide-Gerat jeden Monat
(haufiger bei hartem Wasser) gemaR den
nachstehenden Anweisungen.

1.

Legen Sie das Sous Vide-Gerat gemaR der
Gebrauchsanweisung in ein Kochgeschirr
und flllen Sie Wasser bis zur Markierung

MAX ein.

Stellen Sie die Temperatur 80 °C ein.
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3. Flgen Sie 1El Zitronensaurepulver pro Liter Wasser hinzu.
4. Wenn das Wasser auf 80 °C erhitzt ist, lassen Sie das Sous Vide-Geradt 20 Minuten laufen, um

das Wasser zu zirkulieren.
5. Ziehen Sie den Netzstecker heraus.

6. Warten Sie, bis alle Teile vollstandig abgekiihlt sind, sptilen Sie die Sous-Vide-Basis mit kaltem
Wasser ab und trocknen Sie sie vor der Lagerung.

FEHLERSUCHE

Reparaturen durfen nur von einer qualifiziertem Servicewerkstatt durchgeftihrt werden.

Problem

MaRnahme

Zu wenig Wasser. Wenn der Wasserstand

unter der MIN-Markierung liegt, ertonen drei
Signaltone, und die Fehlermeldung ERT wird im
Fenster eingestellte Temperatur/Zeit angezeigt.

Flllen Sie das Wasser so ein, dass der Fillstand
zwischen den Markierungen MAX und MIN des
Gerates liegt.

Uberhitzung. Wenn die Temperatur zu hoch ist,
ertonen drei Signaltone, und die Fehlermeldung
ER2 wird im Fenster eingestellte Temperatur/
Zeit angezeigt.

Es kann erforderlich sein, dem Kochgeschirr
Wasser hinzuzufligen. Lassen Sie das Sous Vide-
Gerat einige Minuten abkihlen, bevor Sie es
erneut starten.
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TURVALLISUUSOHJEET

« Tarkista, etta verkkojannite
vastaa tyyppikilvessa olevaa
nimellisjannitetta.

« Al3 kayta tuotetta, jos se on
vaurioitunut tai ei toimi
normaalisti tai jos johto tai
pistotulppa on vaurioitunut.
Vie tuote valtuutettuun
huoltoliikkeeseen tarkastusta,
korjausta tai saatoa varten.

« Al3 koske kuumiin pintoihin.
Kayta kahvoja ja nuppeja.

« Ald anna johdon roikkua
poydan tai tyotason reunan
yli tai joutua kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

« Al3 aseta tuotetta kuumalle
liedelle tai kuumaan uuniin
tai niiden laheisyyteen.

« Tuote on tarkoitettu vain
sisakayttoon. Huolehdissiita,
etta lapset eivat leiki laitteella.

« Al3 koskaan kayta tuotetta
mihinkaan muuhun kuin
suunniteltuun
kayttotarkoitukseen.

« Al upota tuotetta, johtoa tai
pistotulppaa veteen tai
muihin nesteisiin. Tulipalon,
sahkotapaturman ja/tai
henkilovahingon vaara.

« Muita akkuja ladattaessa on

olemassa henkilovahinkojen
ja/tai tulipalon vaara.
Muiden tarvikkeiden kaytto
voi aiheuttaa tulipalon,
sahkotapaturmia ja/tai
henkilovahinkoja.

Kasittele tuotetta varoen, kun
se sisaltaa kuumaa nestetta.

Tuotetta eivat saa kayttaa
henkilot (lapset tai aikuiset),
joilla on jokin toimintarajoitus
taijoilla ei ole riittavaa
kokemusta tai tietoa sen
kayttamiseen, ellei joku heidan
turvallisuudestaan vastaava
henkilo ole opastanut heita
tuotteen kaytossa.

Valvo tuotetta huolellisesti,
kun lapset kayttavat sita tai
sita kaytetaan lasten
laheisyydessa.

Tuotteessa on lyhyt virtajohto,
jotta se eijaa jumiin tai
aiheuta kompastumisvaaraa.
Ala kayta jatkojohtoa.

Ald anna tuotteen koskettaa
elintarvikkeita. Kayta
hyvaksyttyja, ruoanlaittoon
tarkoitettuja pusseja.
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Myos nestemaiset
elintarvikkeet, kuten mehut,
keitot tai maitotuotteet, on
myos pakattava tiiviisiin
pusseihin tai purkkeihin.
Tuotetta saa kayttaa vain
vedessa. Vedenpinnan pitaisi
olla MAX- ja MIN-merkkien
valissa.

Irrota pistotulppa
pistorasiasta ennen
puhdistusta ja/tai huoltoa ja
kun tuotetta ei kayteta. Anna
tuotteen jaahtya taysin ennen
kuljetusta ja/tai varastointia.

Kiertava vesi voi olla kuumaa.
Aseta tuotteen kanssa
kaytettavat astiat kuumuutta
kestavalle pinnalle. Kayta aina
pihteja tai vastaavia valineita
esineiden poistamiseen
vesihauteesta.

Energiankulutus on pienempi,
jos vesihaude peitetaan
muovikalvolla kypsennyksen
aikana. Al peita mitaan
tuotteen osaa muovikalvolla.
Ala stressaa ruokaa
laittaessasi. Kayta
tarvitsemasi aikaa ja ole
perusteellinen ja huolellinen.

SYMBOLIT
(] T
‘,‘Q Lue kayttoohje.

N
m

Hyvaksytty voimassa olevien
direktiivien/saadosten
mukaisesti.

I

Kaytosta poistettu tuote on
kierratettava voimassa olevien
saannosten mukaisesti.

Nimellisjannite 230V ~ 50 Hz
Teho 1000 W
Adnitaso 55 dB
Mitat K38 x @6 cm

N LA W=

o N D LA WN =

OSAT

Ohjauspaneeli

Johto

Ripustuskiinnike

Lammitin ja juoksupyora

Suojus

Ylimmdn vedenkorkeuden ilmaisin

Alimman vedenkorkeuden ilmaisin
KUVA 1

OHJAUSPANEELI
Lampatilaikkuna
Lampdtilan yksikko °C
Lampdtilan yksikké °F
Ajan symboli
Virtakytkin
Lampétilan/ajan pienentdminen
Lampatilan symboli
Asetettu limpdtila/aika
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9. ldmpatila-/aika-painike
10.  Ldmpdtilan/ajan suurentaminen
KUVA 2

KAYTTO
VAROITUS!

Sous viden MAX-merkin yldpuolella olevaa
osaa ei saa upottaa nesteeseen.

1. Ripusta sous vide sopivaan keittoastiaan.
Aseta sous vide keittoastian kauemmalle
puolelle ja kaanna se niin, etta
ohjauspaneeli on nakyvissa. Keittoastian
on oltava vahintaan 11 cm korkea.

2. Lisaa keittoastiaan vetta. Veden pitaisi olla
sous viden MAX- ja MIN-merkkien valissa.
Ala tayta MAX-merkkiin asti, silla vedenpinta
nousee, kun elintarvikkeita lisataan.

3. Kytke pistotulppa. Kuuluu pitka aanimerkki
ja kaikki merkkivalot syttyvat sekunniksi.
Sitten kaikki merkkivalot sammuvat paitsi
™, joka palaa tasaisesti.

4.  Aktivoi lampatilan saatotila painamalla
viela kerrano@.oTodellinen lampatila
ja lamput 4, &/®, €, +ja—palavat
tasaisesti, kun taas oletuslampotila
50,0 vilkkuu asetetun lampdtilan/ajan
ikkunassa. Merkkivalo ® -painikkeessa
vilkkuu. Aseta haluttu lampotila 0-95
°C:n valille painikkeilla +ja —. Kun
asetus on valmis, asetettu lampotila
nakyy ikkunassa. Lampotila-asetusta
nostetaan 0,1 °C jokaisella + -painikkeen
painalluksella ja lasketaan 0,1 °C
jokaisella —-painikkeen painalluksella.
Paina ja pida painettuna + tai — -painike
vaihtaaksesi arvoa nopeammin. Pida
&/G painettuna vaihtaaksesi °C:n ja °F:n
valilla.

5. Kun haluttu lampotila on asetettu, paina

@KD -painiketta aktivoidaksesi ajan
asetustilan. Asetettu lampotila ja lamput

T, &/G, O®, + ja —palavat tasaisesti,

kun taas oletusaika 3:00 vilkkuu asetetun
lampotilan/ajan ikkunassa. Merkkivalo
@ -painikkeessa vilkkuu. Aseta haluamasi
aika valille 0 (0:00) ja 99 tuntia ja 59
minuuttia (99:59) painikkeilla +ja —

. Kun asetus on valmis, asetettu aika
nakyy ikkunassa. Aika-asetusta nostetaan
1jokaisella + -painikkeen painalluksella
ja lasketaan 1jokaisella —painikkeen
painalluksella. Paina ja pida painettuna
+ tai — -painike vaihtaaksesi arvoa
nopeammin.

6. Kun asetus on valmis, paina ®-painiketta
kerran. Laite kaynnistyy ja lammittaa
veden ylla olevien asetusten mukaisesti.
Todellisen lampatilan ikkunassa nakyy
veden todellinen lampatila. Kayton aikana
naytossa nakyvat todellinen lampatila ja
asetettu lampotila/aika, ja merkkwalot&

@/@, C, +, —ja ® palavat tasaisesti.
HUOM!

e Tarkista asetettu limpétila/aika
painamalla &/@-pamlketta
lammityksen aikana. Jos asetettua
lampétilaa ei saavuteta, lampatila/aika
voidaan palauttaa oletusarvoihin.

o Voit asettaa sous vide -laitteen
lepotilaan kiyton aikana painamalla
-painiketta ja pitamalla sita painettuna
noin kahden sekunnin ajan.

7. Odota kunnes vesi on saavuttanut
asetetun lampatilan. Aanimerkki kuuluu,
kun asetettu [ampotila on saavutettu, ja
asetettu aika alkaa laskea automaattisesti
alaspain. Asetetun Iampot|lan/a1an
ikkuna siirtyy nakyviin © ja lll sammuu.

8. Aseta elintarvikkeet veteen ja odota. Kun
asetettu aika on kulunut, kuuluu kolme
pitkaa aanimerkkia ja sous vide siirtyy
lepotilaan. Nosta kypsennetty ruoka pois
ja tarjoile.

VAROITUS!

Sous viden alaosa kuumenee kayton aikana.
Al3 koske kuumiin osiin, palovammojen vaara.
29
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9. Veda pistotulppa ulos, odota, etta
kaikki osat ovat jaahtyneet kokonaan, ja
puhdista se sailytysohjeiden mukaisesti.

KUNNOSSAPITO

PUHDISTUS

VAROITUS!
Veda pistotulppa irti ja odota, etta kaikki osat
ovat jadhtyneet kokonaan.

Pyyhi sous vide kostealla liinalla ja kuivaa
ennen sailytysta.

Poista rasva ja lika.

1. Aseta sous vide keittoastiaan
kayttoohjeiden mukaisesti ja tayta vedella
sous viden MAX-merkkiin asti.

Aseta lampotilaksi 65 °C.

Lisaa 1tl vaahtoamatonta pesuainetta
litraan vetta.

4. Kunvesion kuumennettu 65 °C:seen,
anna sous vide -laitteen kiertaa vetta
10 minuuttia.

Irrota pistotulppa.

Odota, etta kaikki osat ovat jaahtyneet
kokonaan, huuhtele sous vide kylmalla
vedelld ja kuivaa ennen sdilytysta.

KALKINPOISTO

Kalkinpoisto on tehtava kuukausittain
(useammin, jos vesi on kovaa) alla olevien
ohjeiden mukaisesti.

1. Aseta sous vide keittoastiaan
kayttoohjeiden mukaisesti ja tayta vedella
sous viden MAX-merkkiin asti.

Aseta lampatilaksi 80 °C.

Lisaa 1 ruokalusikallinen
sitruunahappojauhetta litraan vetta.

4. Kunvesion kuumennettu 80 °C:seen,
anna sous vide -laitteen kiertaa vetta
20 minuuttia.

Irrota pistotulppa.
Odota, etta kaikki osat ovat jaahtyneet
kokonaan, huuhtele sous viden alaosa

kylmalla vedella ja kuivaa ennen
sailytysta.

VIANETSINTA

Huollon saa suorittaa vain valtuutettu huoltoedustaja.

Ongelma

Toimenpide

Liian vahan vetta. Jos vedenpinta on
MIN-merkintaa alempana, kuuluu kolme
aanimerkkia ja asetetun lampatilan/ajan
ikkunassa nakyy virheilmoitus ERT.

Lisaa kylmaa vetta niin, etta taso on keittimen
MAX- ja MIN-merkkien valissa.

Ylikuumeneminen. Jos lampatila on liian
korkea, kuuluu kolme aanimerkkia ja asetetun
lampotilan/ajan ikkunassa nakyy virheilmoitus
ER2.

Keittoastiaan voi olla tarpeen lisata vetta. Anna
sous viden jaahtya muutama minuutti ennen
uutta kaynnistysta.
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CONSIGNES DE SECURITE

« Vérifiez que la tension
secteur correspond a la
tension nominale indiquée
sur la plaque signalétique.

« Nutilisez pas I'appareil s'il est
endommagé ou qu'il ne
fonctionne pas normalement,
ou sile cordon ou la fiche
secteur est endommagé.
Retournez I'appareil a un
atelier de service qualifié pour
inspection, réparation ou
réglage.

» Ne touchez pas les surfaces
chaudes. Utilisez la poignée
et les boutons.

 Ne laissez pas le cordon
pendre au bord d’une table
ou d’un banc de travail, ni
toucher des surfaces chaudes.

« Ne placez pas I'appareil sur ou
a proximité d'une cuisiniere
chaude ou dans un four chaud.

« Cet appareil est concu
uniquement pour un usage
intérieur. Les enfants doivent
étre sous surveillance pour
assurer qu'‘ils ne jouent pas
avec I'appareil.

« Nutilisez jamais I'appareil a

d‘autres fins que I'usage prévu.
Ne plongez pas le cordon, la
fiche secteur ou I'appareil dans
I'eau ou tout autre liquide.
Risque d'incendie, d'accident
électrique et/ou de blessures.
N'utilisez pas d'autres
accessoires que ceux
recommandés ou vendus par
le fabricant. Lutilisation
d'autres accessoires peut
causer un incendie, un
accident électrique et/ou des
blessures.

Manipulez le produit avec
précaution lorsqu’il contient
du liquide chaud.

Lappareil n'est pas destiné a
étre utilisée par des personnes
(enfants ou adultes) souffrant
d'un handicap quelconque ou
par des personnes n‘ayant pas
I'expérience ou les
connaissances nécessaires,

a moins qu'elles n‘aient recu
des indications sur I'utilisation
de I'appareil de la part d'une
personne responsable de leur
sécurité.

Surveillez attentivement
I'appareil lorsqu’il est utilisé
par des enfants ou a
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proximité d’enfants.

Lappareil est doté d'un
cordon d'alimentation court
pour éviter qu’il ne se coince
ou que l'utilisateur ne risque
de trébucher.

N'utilisez pas de rallonge.

Ne laissez pas I'appareil
entrer en contact direct avec
les aliments. Utilisez des sacs
homologués, destinés a la
cuisson.

Les aliments liquides, tels
que les jus, les soupes ou les
produits laitiers, doivent
également étre placés dans

des sacs ou des pots étanches.

L'appareil ne peut étre utilisé
que dans I'eau. Le niveau
d'eau doit étre situé entre les
reperes MAX et MIN sur
I'appareil.

Débranchez I'appareil avant
de le nettoyer ou de le
déplacer, et lorsqu’il nest pas
utilisé. Laissez I'appareil
refroidir completement avant

le transport et/ou le stockage.

L'eau en circulation peut étre
chaude. Placer les
contenants utilisés avec

I'appareil sur une surface
résistant a la chaleur. Utilisez
toujours des pinces ou autre
dispositif similaire pour saisir
des objets dans le bain-marie.

+ La consommation d'énergie
sera moindre si le bain-marie
est recouvert d'un film
plastique pendant Ia cuisson.
Ne couvrez aucune partie de
I'appareil avec un film
plastique.

« Ne stressez pas pendant la
cuisson. Prenez le temps qu'il
faut et soyez prudent et
vigilant.

PICTOGRAMMES

(3
‘,‘Q Lisez le mode d’emploi.

Les appareils hors d’'usage
doivent étre recyclés

mmm | conformémentala
réglementation en vigueur.

CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES

Conforme aux directives et
reglements en vigueur.

Tension nominale 230V ~ 50 Hz
Puissance 1000 W
Niveau sonore 55dB
Dimensions H38 x @6 cm
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DESCRIPTION

ELEMENTS
Panneau de commande
Cordon
Pince de suspension
Réchauffeur et turbine
Couvercle de protection
Indication du niveau d'eau le plus élevé

NN A W=

Indication du niveau d'eau le plus bas
FIG. 1

PANNEAU DE COMMANDE
Fenétre de température réelle
Unité de température °C
Unité de température °F
Symbole de durée
Interrupteur
Réduction de la température/durée
Symbole de température

NI e T N

Fenétre de réglage de la température/
durée

9. Bouton de température/durée
10.  Augmentation de la température/durée
FIG. 2

UTILISATION

ATTENTION !

La partie du circulateur sous vide qui est
au-dessus de la marque MAX ne doit pas étre
immergée dans le liquide.

1. Suspendez le circulateur sous vide dans
un récipient de cuisson adapté. Placez
le circulateur sur la face opposée du
récipient de cuisson et orientez-le de telle
sorte que le panneau de commande soit
visible. Le récipient doit mesurer au moins
11 cm de haut.

Remplissez le récipient d’eau. Le niveau
d'eau doit étre situé entre les reperes
MAX et MIN du circulateur sous vide. Ne
remplissez pas jusqu’au repere MAX, car
le niveau d'eau augmentera lorsque les
aliments sont immergés.

Insérez la fiche secteur. Un long signal
sonore retentit et tous les voyants
s'allument pendant une seconde. Ensuite,
tous les voyants s'éteignent sauf ®, qui
est allumé en continu.

Appuyez & nouveau sur ® pour activer le
mode de réglage de la température. La
température réelle et les lampes &, &/(9,
C, + et —s'allument en continu, tandis
que latempérature par défaut (50,0)
clignote dans la fenétre de température/
durée sélectionnée. Le voyant situé

dans le bouton ® clignote. Réglez

la température souhaitée entre 0 et

95°C avec les boutons + et —. Une fois

le réglage terminé, la température
sélectionnée s'affiche dans la fenétre. Le
réglage de la température augmente de
0,1°C a chaque pression sur le bouton +
et diminue de 0,1°C a chaque pression
sur le bouton —. Maintenez le bouton +
ou — enfoncé pour modifier la valeur plus

rapidement. Maintenez le bouton &/®
enfoncé pour basculer entre °C et °F.

Une fois sélectionnée la température

souhaitée, appuyez sur le bouton &/G
pour activer le mode de réglage de
I'heure. La température sélectionnée

et les lampes 3, @/@, O, +et—
sallument en continu tandis que la durée
par défaut (3:00) clignote dans la fenétre
de température/durée sélectionnée. Le
voyant situé dans le bouton @ clignote.
Réglez la durée souhaitée entre 0 (0:00)
et 99 heures et 59 minutes (99:59) avec
les boutons + et —. Une fois le réglage
terming, la durée sélectionnée s'affiche
dans la fenétre. Le réglage de I'heure
augmente de T minute a chaque pression
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sur le bouton + et diminue de T minute a
chaque pression sur le bouton —.
Maintenez le bouton + ou — enfoncé
pour modifier la valeur plus rapidement.

6. Lorsque le réglage est terminé, appuyez
une fois sur le bouton . 'appareil
démarre et commence a chauffer
I'eau selon les réglages ci-dessus. La
fenétre de température réelle affiche la
température réelle de I'eau. En cours de
fonctionnement, la température réelle et
la température/dyréoe sélectionnée, ainsi
que les voyants g, &/®, C,+ —et®
sont allumés en continu.

REMARQUE !

e  Appuyez sur le bouton &/@ durant le
chauffage pour contréler la
température/durée sélectionnée. Si la
température sélectionnée n'est pas
atteinte, la température/durée peut étre
réinitialisée avec les valeurs par défaut.

o  Pour mettre le circulateur sous vide en
mode veille pendant le fonctionnement,
maintenez le bouton ™ enfoncé pendant
environ deux secondes.

7. Attendez que I'eau ait atteint la
température sélectionnée. Un signal
sonore retentit lorsque la température
sélectionnée est atteinte et le temps
sélectionné démarre automatiquement.
La fenétre de température/gurée
sélectionnée affiche @ et séteint.

8. Placez les aliments dans I'eau et attendez.
Une fois la durée sélectionnée écoulée,
trois longs signaux sonores sont émis et
le circulateur sous vide est mis en veille.
Prenez les aliments cuits et servez-les.

ATTENTION !

Le fond du circulateur sous vide devient

chaud pendant I'utilisation. Ne touchez pas

les pieces chaudes : risque de brilures.

9. Retirez la fiche secteur, attendez que
toutes les piéces aient complétement
refroidi et nettoyez-la conformément aux
indications de rangement.

ENTRETIEN

NETTOYAGE
ATTENTION !

Retirez la fiche secteur et attendez que toutes
les pieces aient complétement refroidi.

Essuyez le circulateur sous vide avec un chiffon
humide et séchez-le avant de le ranger.

Enlevez la graisse et les impuretés.

1. Placez le circulateur sous vide dans
un récipient de cuisson selon le mode
d’emploi et ajoutez de I'eau jusqu’au
repere MAX sur l'appareil.

Réglez la température sur 65 °C.

Ajoutez 1 cuillere a café de détergent non
moussant par litre d'eau.

4. Une fois que I'eau a atteint la température
de 65 °C, laissez tourner le circulateur
sous vide pendant 10 minutes pour que
I'eau circule.

Retirez la fiche secteur.

Attendez que toutes les pieces aient
complétement refroidi, rincez le fond
du circulateur sous vide a l'eau froide et
séchez-le avant de le ranger.

DETARTRAGE

Détartrez le circulateur sous vide tous les mois
(plus souvent si I'eau est calcaire) selon les
indications ci-dessous.

1. Placez le circulateur sous vide dans
un récipient de cuisson selon le mode
d’emploi et ajoutez de I'eau jusqu’au
repére MAX sur I'appareil.

Réglez la température sur 80 °C.

Ajoutez 1 cuillere a soupe d'acide citrique
en poudre par litre d'eau.

4. Une fois que I'eau a atteint la température
de 80 °C, laissez tourner le circulateur
sous vide pendant 20 minutes pour que
I'eau circule.
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5. Retirez la fiche secteur.

6. Attendez que toutes les pieces aient completement refroidi, rincez le fond du circulateur sous

vide a l'eau froide et séchez-le avant de le ranger.

RECHERCHE DE PANNES

Lentretien ne peut étre effectué que dans un atelier de maintenance agréé.

Probleme

Solution

Trop peu d'eau. Si le niveau d’eau est
inférieur au repere MIN, trois signaux sonores
retentissent et le message d’erreur ER1
s'affiche dans la fenétre température/durée
sélectionnée.

Remplir d'eau de facon a ce que le niveau
se situe entre les repéres MAX et MIN du
circulateur sous vide.

Surchauffe. Sila température devient trop
élevée, trois signaux sonores retentissent et le
message d'erreur ER2 s'affiche dans la fenétre
température/durée sélectionnée.

Il peut étre nécessaire d'ajouter de I'eau dans
le récipient de cuisson. Laissez le circulateur
sous vide refroidir quelques minutes avant de
redémarrer.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Controleer of de netspanning
overeenkomt met de
netspanning op het
typeplaatje.

Gebruik het product niet als
deze beschadigd is of niet
normaal werkt, of als het
snoer of de stekker beschadigd
is. Breng het product terug
naar een gekwalificeerd
servicecentrum voor inspectie,
reparatie of afstelling.

Raak hete oppervlakken niet
aan. Gebruik handgrepen en
knoppen.

Laat het snoer niet over de
rand van een tafel of
aanrecht hangen en zorg dat
het snoer niet in contact
komt met hete oppervlakken.

Plaats het product niet op of
naast een warm gasfornuis
of in een hete oven.

Het product is uitsluitend
bedoeld voor gebruik
binnenshuis. Houd kinderen in
de gaten om te voorkomen dat
zij met het product spelen.

Gebruik het product nooit
voor andere doeleinden dan

waarvoor het bedoeld is.

Dompel het snoer, de stekker
of het product niet onder in
water of een andere
vloeistof. Gevaar voor brand,
elektrisch ongeval en/of
persoonlijk letsel.

Gebruik geen andere
accessoires dan de
accessoires die worden
aanbevolen of verkocht door
de fabrikant. Het gebruik van
andere accessoires kan
leiden tot brand, elektrische
schok of persoonlijk letsel.

Behandel het product
zorgvuldig wanneer er hete
vloeistof in zit.

Het product is niet bedoeld
voor gebruik door personen
(kinderen of volwassenen)
met een handicap of door
personen die niet voldoende
ervaring of kennis hebben
om het te gebruiken, tenzij
ze de instructie hebben
gekregen om de magnetron
te gebruiken door iemand
die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Houd het product goed in de
gaten als het wordt gebruikt
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door of in de buurt van
kinderen.

Het product heeft een kort
netsnoer om te voorkomen
dat het vastloopt of dat u
struikelt.

Gebruik geen verlengsnoer.

Laat het product niet in direct
contact komen met voedsel.
Gebruik goedgekeurde
zakken, bedoeld om te koken.

Zelfs vloeibare
voedingsmiddelen, zoals sap,
soep of zuivelproducten,
moeten in dichte zakken of
potten worden geplaatst.

Het product mag alleen in
water worden gebruikt. Het
waterpeil moet tussen de
MAX- en MIN-markeringen
op het product liggen.

Trek de stekker uit het
stopcontact voordat u het
product schoonmaakt,
voordat u het verplaatst en
wanneer het product niet in
gebruik is. Laat het product
volledig afkoelen voor
transport en/of opslag.

Het circulerende water kan
heet zijn. Plaats de bij het

product gebruikte containers
op hittebestendige
oppervlakken. Gebruik altijd
een tang of iets gelijkaardigs
om dingen uit het waterbad
te halen.

 Het energieverbruik zal lager
zijn als het waterbad tijdens
het koken bedekt is met
plastic folie. Bedek geen
enkel deel van het product
met plastic folie.

« Haast u niet tijdens het
koken. Neem de tijd die het
kost en wees voorzichtig.

SYMBOLEN

(3
‘,‘Q Lees de gebruiksaanwijzing.

Goedgekeurd overeenkomstig
de geldende richtlijnen/
verordeningen.

Voer kapotte producten af

Ef overeenkomstig de geldende

mmm | regelgeving.

TECHNISCHE GEGEVENS

Nominale spanning 230V~ 50 Hz
Vermogen 1000 W
Geluidsniveau 55dB
Afmetingen H38 x @6 cm
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ONDERDELEN

Bedieningspaneel

Koord

Ophangklem

Verwarmingselementen en pompwielen
Beschermhoes

Indlicatie voor het hoogste waterpeil
Indicatie voor laagste waterpeil

AFB. 1

BEDIENINGSPANEEL

Venster werkelijke temperatuur
Temperatuureenheid °C
Temperatuureenheid °F

Tijdsymbool

Aan/uit-schakelaar

Verlagen/verminderen van temperatuur/tijd
Temperatuursymbool
Temperatuur/tijdvenster instellen

Knop temperatuur/tijd

Verhogen van temperatuur/tijd

AFB. 2

WAARSCHUWING!

Het deel van de sous vide boven de MAX-
markering mag niet in de vloeistof worden
ondergedompeld.

1.

Hang de sous vide in een geschikte pan.
Plaats de sous vide aan de kant van de
pan en draai zodat het bedieningspaneel
zichtbaar is. De pan moet minstens 11 cm
hoog zijn.

Vul de pan met water. Het waterniveau
moet tussen de MAX- en MIN-
markeringen op de sous vide liggen.

Vul niet tot de MAX-markering, omdat

het waterniveau zal stijgen wanneer het
voedsel erin wordt geplaatst.

Steek de stekker erin. Er hoort een lange
pieptoon en alle indicatielampjes branden
gedurende één seconde. Dan gaan alle
indicatielampjes uit, behalve ®, dat
helder brandt.

Druk eenmaal op ® om de
temperatuurinstellingsmodus te activeren.
V\(/]erkoelijke temperatuur en de lampen

&, &/G, €, + en — branden helder,
terwijl de standaardtemperatuur van 50.0
knippert in het ingestelde temperatuur-/
tijdvenster. Het controlelampje in de
knop ® knippert. Stel de gewenste
temperatuur in tussen 0 en 95 °C

met de knoppen + en —. Wanneer de
instelling is voltooid, wordt de ingestelde
temperatuur in het venster weergegeven.
De temperatuurinstelling wordt bij elke
druk op de knop + met 0,1 °C verhoogd
en bij elke druk op de knop —met 0,1°C
verlaagd. Houd de knop + of —ingedrukt
of druk op om de waarde sneller te
wijzigen. Houd de knop @1/@ ingedrukt
om tussen °C en °F te schakelen.
Wanneer de gewenste temperatuur is
ingesteld, drukt u op de knop &/@ om
de tijdinstellingsmodus te activeren. De
ingestelde temperatuur en de lampen @l,
E@ﬁ®, ®, + en — branden helder, terwijl
de standaardtijd van 3:00 knippert in het
ingestelde temperatuur-/tijdvenster. Het
controlelampje in de knop ® knippert.
Stel de gewenste tijd in tussen 0 (0:00)
en 99 uur en 59 minuten (99:59) met de
knoppen + en —. Wanneer de instelling
is voltooid, wordt de ingestelde tijd in het
venster weergegeven. De tijdinstelling
wordt hij elke druk op de knop 4+ met 1
minuut verhoogd en bij elke druk op de
knop — met 1 minuut verminderd. Houd
de knop + of — ingedrukt of druk op om
de waarde sneller te wijzigen.

Wanneer de instelling is voltooid, drukt
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u eenmaal op de knop ®. Het apparaat
start en begint het water te verwarmen
zoals hierboven beschreven. Het werkelijke
temperatuurvenster toont de werkelijke
watertemperatuur. Tijdens het gebruik
worden de werkelijke temperatuur en de
ingestelde temperatuur/tud weergegeven
en branden de lampen @ @ C,+ —
en ® helder.

LET OP!

e Druk op de knop e tijdens het
opwarmen om de ingestelde
temperatuur/tijd te controleren. Als de
ingestelde temperatuur niet is bereikt,
kan de temperatuur/tijd worden
teruggezet naar de standaardwaarden.

o Om de sous vide tijdens het gebruik in
de slaapstand te zetten, houdt u de knop
(» ongeveer twee seconden ingedrukt.

7. Wacht tot het water de ingestelde
temperatuur bereikt. Een geluidssignaal
zal worden afgespeeld wanneer de
ingestelde temperatuur is bereikt en de
ingestelde tijd automatisch zal worden
afgeteld. Het ingestelde temperatuur-/
tijdvenster schakelt over op het weergeven
van @ en ¥ wordt uitgeschakeld.

8. Plaats het voedsel in het water en
wacht. Wanneer de ingestelde tijd
wordt afgeteld, worden drie lange
geluidssignalen afgespeeld en gaat sous
vide in de slaapstand. Neem het gekookte
voedsel en serveer.

WAARSCHUWING!

De sous vide-bodem wordt heet tijdens
gebruik. Raak geen hete delen aan, gevaar
voor verbranding.

9. Trek de stekker eruit, wacht tot alle
onderdelen volledig zijn afgekoeld en
maak deze schoon volgens de instructies
voor het opbergen.

ONDERHOUD

SCHOONMAKEN
WAARSCHUWING!

Trek de stekker eruit en wacht tot alle
onderdelen volledig zijn afgekoeld.

Veeg de sous vide af met een vochtige doek en
droog voordat u deze opbergt.

Verwijder vet en vuil.

Plaats de sous vide in een pan volgens de
gebruiksaanwijzing en vul met water tot
de MAX-markering op de sous vide.

Stel de temperatuur in op 65 °C.
Voeg 1theelepel niet-schuimend
afwasmiddel per liter water toe.

Wanneer het water is opgewarmd tot 65
°C, laat u de sous vide 10 minuten lopen
zodat het water circuleert.

Trek de stekker eruit.

Wacht tot alle onderdelen volledig zijn
afgekoeld, spoel de sous vide-bodem af
met koud water en droog voordat u deze
opbergt.

ONTKALKEN

Ontkalk de sous vide elke maand (vaker
in het geval van hard water) volgens de
onderstaande instructies.

1.

Plaats de sous vide in een pan volgens de
gebruiksaanwijzing en vul met water tot
de MAX-markering op de sous vide.

Stel de temperatuur in op 80 °C.

Voeg 1 eetlepel citroenzuurpoeder per liter
water toe.

Wanneer het water is opgewarmd tot
80 °C, laat u de sous vide 20 minuten
lopen zodat het water circuleert.

Trek de stekker eruit.

Wacht tot alle onderdelen volledig zijn
afgekoeld, spoel de bodem van de sous
vides af met koud water en droog voordat

u ze ophergt.
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NL
PROBLEEMOPLOSSING

De service mag alleen worden uitgevoerd door een gekwalificeerd servicecentrum.

40

Probleem

Actie

Niet genoeg water. Als het waterniveau

lager is dan de MIN-markering, worden drie
geluidssignalen afgespeeld en verschijnt de
ER1-foutmelding in het ingestelde temperatuur/
tijdvenster.

Vul met water zodat het niveau tussen de MAX-
en MIN-markeringen op de sous vide ligt.

Oververhitting. Als de temperatuur te hoog

is, worden drie geluidssignalen afgespeeld en
verschijnt de ER2-foutmelding in het ingestelde
temperatuur/tijdvenster.

Het kan nodig zijn om het water in de pan aan
te vullen. Laat de sous vide een paar minuten
afkoelen voordat u opnieuw begint.
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