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Instruction manual — English

SAFETY INSTRUCTIONS

Before use make sure to read all of the below instructions in
order to avoid injury or damage, and to get the best results
from the appliance. Make sure to keep this manual in a safe
place. If you give or transfer this appliance to someone else
make sure to also include this manual.

In case of damage caused by user failing to follow the
instructions in this manual the warranty will be void. The
manufacturer/importer accepts no liability for damages
caused by failure to follow the manual, a negligent use or
use not in accordance with the requirements of this manual.

1.

w N

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Regarding the instructions for cleaning the surfaces which
come in contact with food or oil, please refer to the
paragraph “CLEANING AND MAINTENANCE” of the
manual.

This appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.
Before inserting the plug into the mains socket, please
check that the voltage and frequency comply with the
specifications on the rating label.
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11.

12.

13.

14.

15.

16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.

24.
25.

Always plug the appliance into an earthed plug socket.

. Disconnect the mains plug from the socket when the

appliance is not in use and before cleaning.

If an extension cord is used it must be suited to the power
consumption of the appliance, otherwise overheating of
the extension cord and/or plug may occur. There is a
potential risk of injuries from tripping over the extension
cord. Be careful to avoid dangerous situations.

Ensure that the mains cable is not hung over sharp edges
and keep it away from hot objects and open flames.

Do not immerse the appliance or the mains plug in water
or other liquids. There is danger to life due to electric
shock!

To remove the plug from the plug socket, pull the plug. Do
not pull the power cord.

Do not touch the appliance if it falls into water. Remove
the plug from its socket, turn off the appliance and send it
to an authorized service center for repair.

Do not plug or unplug the appliance from the electrical
outlet with a wet hand.

Never attempt to open the housing of the appliance, or to
repair the appliance yourself. This could cause electric
shock.

Never leave the appliance unattended during use.

This appliance is not designed for commercial use.

Do not use the appliance for other than intended use.

Do not wind the cord around the appliance and do not
bend it.

Place the appliance on a stable, level surface from which
it cannot fall off.

Please prevent the product to be exposed to excessive
dirt and humidity.

Clean the product itself with a slightly damp cloth.

Do not operate the machine without supervision, if you
should leave the workplace, always switch the machine
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26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

off or remove the plug from socket (pull the plug itself,
not the lead).

Do not place the appliance against a wall or against other
appliance. Leave at least 10cm free space on the back and
sides and above the appliance.

During hot air frying, hot steam is released through the air
outlet openings. Keep your hands and face at a safe
distance from the steam and from the air outlet openings.
Also be careful of hot steam and air when you remove the
pan from the appliance.

Immediately unplug the appliance if you see dark smoke
coming out of the appliance. Wait for the smoke emission
to stop before you remove the pan from the appliance.
Make sure before each use of the appliance that the
heating element and surroundings are clean and clear
from any food remainders in order to ensure a flawless
function.

Caution, hot surface.
WARNING!! Please do not touch surface while in use. The
temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating.
Hot air comes out of the air vent at the back side of the
appliance. Be sure to keep sufficient distance to materials,
like glass, that are sensitive to heat.
If you use products with non-stick surfaces, please make
sure no birds are in the same room and that the room can
be completely closed off and well-ventilated.
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EN

PARTS DESCRIPTION

Air inlet

Control panel and display
Basket

Basket handle

Frying grill

Silicone case

Air outlet

NowuerwN e

Control panel and display

On/off button

Adjustment button (“+”
Adjustment button (“-”)
Temperature and timer control
Menu selection

Menu (listed below)

N o wv s wDN e

Temperature and timer display

Menu:
a). preheating, b). cake, c). drumsticks d). fish,
e). steak, f). chips, g). vegetable, h). shrimp
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Menu setting in default (You may make adjustment according to the individual taste.)

Category Preheating | Cake | Drumsticks | Fish | Steak | Chips | Vegetable | Shrimp
Working

o 120 160 200 200 180 200 160 160
temperature (°C)
Working time 6 20 |25 20 |15 20 15 20
(minutes)
BEFORE USE

First read all instructions before use and retain the manual for later reference. Only plug this appliance into an
earthed socket. Before first use, remove the packing materials. Clean the basket and frying grill. (See
“CLEANING AND MAINTENANCE"”) Wipe inside and outside of the appliance with a soft cloth. Make sure that
the electrical parts remain dry. This appliance heats food at all directions and most of the ingredients do not
need any oil.

Operate the appliance before first use for approximately 10 minutes in order to burn off production residues.
Make sure there is good ventilation. The appliance may emit some smoke and a characteristic smell when you
switch it on for the first time. This is normal and will stop soon.

Note: Always use the frying grill with the silicone cases attached. They will help to stabilize the frying grill in
the basket during cooking.

USE

1. Place the appliance on a dry, stable and heat-resistant surface.

2. Since the appliance becomes hot during use, make sure that it is not too close to other objects.

3. Pull out the basket from the appliance by the basket handle. Put the frying grill into the basket.

4. Place the ingredients into the basket. (Do not exceed the MAX level indicated inside the basket.) Slide the

basket into the appliance. Make sure they are placed correctly and closed completely. Otherwise the
appliance will not work. Caution: Do not touch the basket during use or after use in short time as it gets
very hot. Only hold the basket by the handle.

5. Connect the power plug to a suitable outlet. The machine is now standby.

6. Press the temperature and timer control button to first enter temeperature setting; press adjustment
button to set your desired temperature ( 80 °C - 200 °C). Press the temperature and timer control button
again to start timer setting; press adjustment button to set the desired time (1 — 60 minutes). You can
also long press the adjustment button for rapid adjustment. When the setting value stops flashing, the
setting is accomplished.

7. You can also press the menu selection button to directly choose the cooking functions in the menu. The
selected icon in the menu will flash. If you wish to adjust the time and temperature a little, please make
adjustment as step 6. When the last menu icon is selected, press the menu selection button once more,
the menu setting mode will be exited.

8. Press the on/off button again; the machine starts working. The digital display shows the set temperature
and time. You can press the on/off button again to make a pause, or directly press the temperature and
timer control button to make adjustment. If there is no operation for several minutes in the pause state,
the machine will automatically enter standby without beep sounds.

9. When the whole cooking process is finished, the appliance will stop working automatically and enter
standby after a count-down on the digital display. There are beep sounds for a reminder. You can also
manually put the machine into standby by long pressing the on/off button for 3 seconds.

10. Pull out the basket from the appliance by the basket handle. Check if the ingredients are ready. If not,
simply slide the basket back into the appliance. Set the temperature and the timer to a few extra minutes.
Then press the start/pause button to run the machine again. NOTE: You can also pull out the basket to
check and shake the ingredients during cooking process. When you slide back the basket, the machine will
continue to work with the selected setting.
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11.

Empty the basket, putting the food into a bowl or onto a plate. To remove large or fragile ingredients, lift
the ingredients out of the basket by a pair of tongs.

To remove ingredients (e.g. beef, chicken, meat, any ingredients with original oil and will have excess oil
from ingredients collected on the bottom of the basket), please use tongs to pick ingredients one by one.
To remove ingredients (e.g. chips, vegetable or ingredients with no excess oil from the ingredients),
please pull out the basket, and pour ingredients to tableware.

12. After the cooking is done, the appliance is instantly ready for preparing another batch of ingredients if

needed.

FRYING TIPS

1. The optimal amount for crispy fries is 400 grams.

2. Add 3 more minutes to the preparation time when the appliance is cold, or you can also let the appliance
preheat approx. 4 — 6 minutes without any ingredients inside.

3. Some ingredients require shaking halfway through the reparation time. To shake or turn over the
ingredients, pull the basket out of the appliance by the handle and shake it or turn over the ingredients by
fork (or tongs). Then slide the basket back into the appliance.

4. You can also use the fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to 150°C for
up to 10 minutes.

5. Products with crust of dry breadcrumbs will get crispier by spraying them with a little vegetable oil.

6. Place a baking tin or an oven dish in the appliance if you want to bake a cake or quiche or other fragile
ingredients.

7. Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the appliance.

CAUTION:

1. Do notimmerse the housing in water or rinse it under the tap.

2. Avoid any liquid entering the appliance to prevent from electric shock or short circuit.

3. Keep all ingredients in the basket to prevent any contact with heating elements.

4. Do not cover the air inlet and the outlet when the appliance is working. Leave at least 10cm free space
around and above the appliance.

5. Filling the basket with oil may cause a fire hazard!

6. Do not touch the inside of the appliance when it is in operation.

7. Be careful of the hot steam and air when you remove the basket from the appliance.

8. During operation, hot steam is released through the air outlet. Keep your hands and face at a safe distance
from the steam and the air outlet.

9. Immediately turn off and unplug the appliance if you see any dark smoke coming out of the appliance,

which means the food is overcooked or the appliance broke down.

FRYING TABLE
This table shows the food product quantities and required temperature and frying times. If the instructions on

the product pack should deviate from the values shown in this table, the instructions on the pack should be

followed.
Minimum-Maximum . .
. . Time Temperature . Additional
Type food ingredients . . Overturning . .
(minutes) | (C) information
amount (g)
Chips 200-650 20-25 200 Overturning
Rib 100-450 20-25 180 Overturning
Shrimp 100-450 10-20 160 Overturning
. Adding 1/2
Cake 100-450 8-20 160 Overturning )
spoon of oil
-7-
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. 100-600 . Adding 1/2
Drumstick 18-25 200 Overturning ]
1-6pcs spoon of oil
100-450 . Adding 1/2
Beef steak 15-21 180 Overturning )
1-5 pcs spoon of oil
Fish 100-450 10-20 200 Overturning

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Before handling or cleaning the appliance, let it cool down for approximately 30 minutes. Clean the
appliance on all the inside and outside regularly.

2. Clean the outside and inside of the appliance with a damp cloth and dry with a soft clean cloth.

3. Never use abrasive cleaners or sponges.

4. Remove the basket to let the appliance cool down more quickly. Clean the basket and frying grill in hot
water with a washing liquid and a non-abrasive sponge. Dry well before use.

5. Clean the heating element inside of the housing (You can see it after pulling out the basket) with a
cleaning brush to remove any food residue.

Note: The frying grill is dishwasher safe.

TROUBLE SHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The appliance does
not work.

The appliance is not plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall socket.

You have not pressed the on/off
button to turn on the machine.

Press the on/off button to turn on the
appliance.

The ingredients are
not fried
completely.

The amount of the food in the basket
is too high.

Put smaller batches of ingredients in the
basket. Smaller batches are fried more
evenly.

The temperature is too low or the
time is not enough.

Increase the temperature or cook more
time.

The ingredients are
fried unevenly.

Different types of food may need to
be shaken halfway during cooking.

Shake food halfway during the cooking time.

the appliance.

Fried snacks are | You used a type of snacks which shall | Use oven snackes or lightly brush some oil
not crispy be cooked in a traditional deep fryer. onto the snacks for a crispier result.

White smoke | You are preparing greasy ingredients. | When you fry greasy ingredients, oil will leak
comes out from into the basket. The oil produces white

smoke and the basket may heat up. This
does not affect the cooking result or hurt the
appliance.

The basket still contains

residue from previous use.

grease

Clean the basket properly after each use.

Fresh fries are

fried unevenly.

You haven’t used the right potato
type.

Use fresh potatoes.

You haven’t rinsed the potato sticks
properly before frying.

Rinse the potato sticks properly to remove
starch from the outside of the sticks.

Fresh fries are not
crispy.

The crispness of the fries depends on
the amount of oil and water in the
fries

Make sure the potato sticks have been dried
properly before adding the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier
result

Add slightly more oil for a crispier result.
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TECHNICAL DATA
Operating voltage: 220-240V ~ 50-60Hz
Power: 1500W

GUARANTEE AND CUSTOMER SERVICE

Before delivery our devices are subjected to rigorous quality control. If, despite all care, damage has occurred
during production or transportation, please return the device to your dealer. In addition to statutory legal
rights, the purchaser has an option to claim under the terms of the following guarantee:

For the purchased device we provide 2 years guarantee, commencing from the day of sale. If you have a
defective product, you can directly go back to the point of purchase.

Defects which arise due to improper handling of the device and malfunctions due to interventions and repairs
by third parties or the fitting of non-original parts are not covered by this guarantee. Always keep your receipt,
without the receipt you can’t claim any form of warranty. Damage caused by not following the instruction
manual, will lead to a void of warranty, if this results in consequential damages then we will not be liable.
Neither can we hold responsible for material damage or personal injury caused by improper use if the
instruction manual is not properly executed. Damage to accessories does not mean free replacement of the
whole appliance. In such case please contact our service department. Broken glass or breakage of plastic parts
is always subject to a charge. Defects to consumables or parts subjected to wearing, as well as cleaning,
maintenance or the replacement of said parts are not covered by the warranty and are to be paid.

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL
Recycling — European Directive 2012/19/EU
This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes. To
prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,
recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used
B i, please use the return and collection systems or contact the retailer where the product was
purchased. They can take this product for environmental safe recycling.
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Bedienungsanleitung — German

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor dem Gebrauch unbedingt die nachfolgenden
Anleitungen, um Verletzungen oder Beschadigungen zu
vermeiden und das beste Ergebnis mit dem Gerat zu erzielen.
Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren
Ort auf. Wenn Sie dieses Gerat an eine andere Person
weitergeben, stellen Sie sicher, dass Sie auch diese
Bedienungsanleitung aushandigen.

Im Falle von Beschadigungen, die durch die Missachtung der

Anleitungen in dieser Bedienungsanleitung verursacht

wurden, wird die Garantie ungultig. Der

Hersteller/Importeur haftet nicht fiir Schaden, die durch
Missachtung der  Bedienungsanleitung, fahrlassigen

Gebrauch oder Benutzung, die nicht in Ubereinstimmung mit

den Anforderungen dieser Bedienungsanleitung erfolgt,

verursacht wurden.

1. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen

mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder

geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und

Kenntnis benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden

oder in die sichere Benutzung des Gerates unterwiesen

werden und die damit verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

3. Die Reinigung und vom Benutzer auszufiihrende
Wartungsarbeiten sollten nicht von Kindern durchgefiihrt
werden; es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt.

4. Halten Sie das Gerat und sein Netzkabel aulSer Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.

5. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem Kundendienst oder einer ahnlich
qualifizierten Person ausgewechselt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

N
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

Um Informationen zur Reinigung der Flachen zu erhalten,
die mit Lebensmitteln oder Ol in Beriihrung kommen,
lesen Sie bitte den Abschnitt ,REINIGUNG UND
INSTANDHALTUNG® in der Bedienungsanleitung.

Dieses Gerat ist nicht fir die Bedienung Uber einen
externen Timer oder ein separates Fernbedienungssystem
bestimmt.

Bevor Sie den Stecker mit der Netzsteckdose verbinden,
prufen Sie bitte, ob die Spannung und die Frequenz mit
den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmen.
SchlieRen Sie das Gerat nur an geerdete Steckdosen
(Schukosteckdosen) an.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das
Gerat nicht benutzt und bevor es gereinigt wird.

Falls ein Verlangerungskabel verwendet wird, muss es fir
den Stromverbrauch des Gerates geeignet sein, sonst
kann es zum Uberhitzen des Verlingerungskabels
und/oder des Steckers kommen. Es besteht
Verletzungsgefahr durch Stolpern uber das
Verlangerungskabel. Lassen Sie Vorsicht walten, um
gefahrliche Situationen zu vermeiden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Gber scharfe
Kanten hangt und halten Sie es von heillen Objekten und
offenen Flammen fern.

Tauchen Sie das Gerat oder den Netzstecker nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten. Es besteht
Lebensgefahr aufgrund von Stromschlag!

Um den Stecker aus der Steckdose zu entfernen, ziehen
Sie am Stecker. Ziehen Sie nicht am Kabel.

Berthren Sie das Gerat nicht, wenn es ins Wasser gefallen
ist. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, schalten Sie
das Gerat aus und schicken Sie es an einen autorisierten
Kundendienst zwecks Reparatur.

-11 -
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16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

Den Netzstecker des Gerates nicht mit einer nassen Hand
aus der Steckdose ziehen oder mit der Steckdose
verbinden.

Versuchen Sie unter keinen Umstanden, das Gehause des
Gerates zu offnen oder das Gerat selbst zu reparieren.
Dies kdnnte einen Stromschlag verursachen.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals
unbeaufsichtigt.

Dieses Gerat ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch
konzipiert.

Verwenden Sie das Gerat nur zu seinem
bestimmungsgemalien Zweck.

Wickeln Sie das Kabel nicht um das Gerat und knicken Sie
es nicht.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene Flache, von
der es nicht herunterfallen kann.

Bitte schitzen Sie das Produkt vor Ubermaliger
Verschmutzung und Feuchtigkeit.

Reinigen Sie das Produkt selbst mit einem leicht
angefeuchteten Tuch.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt laufen. Wenn
Sie den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das Gerat
immer aus oder ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
(ziehen Sie direkt am Stecker, nicht am Kabel).

Das Gerat nicht an eine Wand oder ein anderes Gerat
stellen. Lassen Sie mindestens 10 cm Platz an Ruckseite,
Seiten und Uber dem Gerat.

Beim Frittieren mit HeiBluft entweicht heiller Dampf
durch die Luftaustrittsoffnungen. Halten Sie lhre Hande
und lhr Gesicht in einem sicheren Abstand zum Dampf
und zu den Luftaustrittsoffnungen. Nehmen Sie sich auch
vor heilfem Dampf und heier Luft in Acht, wenn Sie den
Behalter aus dem Gerat entfernen.

Ziehen Sie sofort den Stecker des Gerates aus der

Steckdose, wenn Sie dunklen Rauch aus dem Gerat
-12 -
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29.

30.

31.

32.

kommen sehen. Warten Sie, bis kein Rauch mehr zu sehen
ist, bevor Sie den Behalter aus dem Gerat nehmen.
Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch des Gerates,
dass das Heizelement und die Umgebung sauber und frei
von Speiseresten sind, um eine einwandfreie Funktion zu
gewahrleisten.

& Vorsicht — heisse oberflache

WARNUNG!! Bitte beriihren Sie wahrend des Gebrauchs
nicht die Oberflache. Die Temperatur der zuganglichen
Oberflachen kann sehr hoch sein, wenn das Gerat in
Betrieb ist.

Aus dem Luftungsschlitz an der Rickseite des Gerates
kommt heille Luft. Achten Sie darauf, ausreichend
Abstand zu Material, das hitzeempfindlich ist, wie zum
Beispiel Glas, einzuhalten.

Wenn Sie Produkte mit Antihaftbeschichtung benutzen,
stellen Sie bitte sicher, dass sich keine Vogel im gleichen
Zimmer befinden und dassdas Zimmer komplett
geschlossen und gut beliftet werden kann.

-13-
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DE

TEILEBESCHREIBUNG

Lufteinlass

Bedienfeld und Display
Einsatz
Frittierkorbgriff
Bratrost
Silikonvorsprung
Luftauslass

No s wN e

Bedienfeld und Display

7
b
@ ®

5 4 1 3 2

Ein-/Aus-Taste

Einstell-Taste (,,+“)

Einstell-Taste (,,-,,)

Temperatur- und Timer-Taste

Meni

Programme (untenstehend aufgefiihrt)
Temperatur- und Timer-Anzeige

NousrwNE

Menii:
a). Vorheizen, b). Kuchen, c). Hdhnchenschenkel d). Fisch,
e). Steak, f). Pommes frites, g). Gemlise, h). Garnelen

-14 -
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Menu setting in default (Sie konnen nach persénlichem Geschmack die Einstellungen anpassen.)

Kategorie Vorheizen Kuchen Hahnchen Fisch | Steak P(?mmes Gemiise Garnele
schenkel frites

Gartemperatur (°C) | 120 160 200 200 180 | 200 160 160

Garzeit (Minuten) 6 20 25 20 15 20 15 20

VOR DEM GEBRAUCH

Lesen Sie vor Gebrauch zuerst alle Anweisungen durch und bewahren Sie diese flir spateres Nachschlagen auf.
SchlielRen Sie dieses Gerat ausschlieRlich an eine geerdete Steckdose an. Entfernen Sie vor der Erstnutzung das
Verpackungsmaterial. Frittierkorb und Bratrost reinigen. (siehe “REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG”).
Reinigen Sie das Gerat innen und auBen mit einem weichen Tuch. Achten Sie hierbei darauf, dass die
elektrischen Bauteile trocken bleiben. Dieses Gerat erhitzt Lebensmittel vollstindig und fiir die meisten

Zutaten kann auf eine Hinzugabe von Ol verzichtet werden.

Betreiben Sie das Gerat vor der erstmaligen Nutzung fir ca. 10 Minuten, um evtl. Produktionsriickstande zu
verbrennen. Achten Sie auf eine gute Bellftung. Nach dem ersten Einschalten kann das Gerat etwas Rauch
und einen charakteristischen Geruch absondern. Das ist normal und vergeht nach relativ kurzer Zeit wieder.

Hinweis: Benutzen Sie den Bratrost immer so, dass die Silikonvorspriinge befestigt sind. Sie stabilisieren den
Bratrost wahrend des Garvorgangs im Frittierkorb.

GEBRAUCH

1. Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, feste und hitzebestandige Flache.

2. Das Gerat wird wahrend des Gebrauchs heil3; stellen Sie es daher nicht in die unmittelbare Ndhe anderer
Objekte.

3. Ziehen Sie den Frittierkorb am Frittierkorbgriff aus dem Gerat. Stellen Sie den Bratrost in den Frittierkorb.
Geben Sie die Zutaten in den Einsatz. (Uberschreiten Sie nicht die MAX-Markierung im Einsatz.) Schieben
Sie den Einsatz in das Gerét. Stellen Sie sicher, dass er korrekt platziert ist und das Gerat vollstandig
geschlossen ist. Andernfalls wird das Gerat nicht funktionieren. Vorsicht: Beriihren Sie den Einsatz nicht
wahrend und kurz nach dem Betrieb, da er sehr hei wird. Halten Sie den Einsatz nur am Griff.

5. Verbinden Sie den Netzstecker mit einer geeigneten Steckdose. Das Gerat ist nun im Stand-by-Modus.
Driicken Sie die Temperatur- und Timer-Taste, um zunachst die Temperatur einzustellen. Driicken Sie die
Einstell-Taste, um die gewiinschte Temperatur ( 80°C - 200 ‘C) einzustellen. Dricken Sie die Temperatur-
und Timer-Taste erneut, um nun die Garzeit einzustellen. Driicken Sie die Einstell-Taste, um die
gewlnschte Zeit (1 — 60 Minuten) einzustellen. Sie konnen die Einstell-Taste auch gedrickt halten, um die
Einstellung zu beschleunigen. Wenn der eingestellte Wert aufhort zu blinken, ist das Einstellen
abgeschlossen.

7. Alternativ kdnnen Sie die Menu-Taste dricken, um die Garfunktion im Meni direkt auszuwahlen. Das
ausgewahlte Symbol im Meni blinkt. Wenn Sie Temperatur und Garzeit anpassen mdchten, nehmen Sie
die Anderungen wie in Schritt 6 beschrieben vor. Wenn das letzte Menii-Symbol ausgewihlt wurde,
dricken Sie die Meni-Taste noch einmal, um den Meni-Einstell-Modus zu beenden.

8. Drucken Sie die Ein-/Aus-Taste noch einmal. Das Gerit startet nun den Garvorgang. Das digitale Display
zeigt die eingestellte Temperatur und Zeit an. Sie kdnnen die Ein-/Aus-Taste noch einmal driicken, um den
Garvorgang zu unterbrechen. Oder driicken Sie direkt die Temperatur- und Timer-Taste, um die
Einstellungen anzupassen. Wenn einige Minuten lang keine Taste betatigt wird, wahrend das Geradt im
Pause-Modus ist, schaltet das Geradt automatisch und ohne akustisches Signal in den Stand-by-Modus.

9. Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, schaltet das Gerat nach einem Countdown auf dem digitalen
Display automatisch in den Stand-by-Modus. Zur Erinnerung erzeugt das Gerat ein akustisches Signal. Sie
kénnen das Gerat auch manuell in den Stand-by-Modus schalten, indem Sie die Ein-/Aus-Taste fir 3
Sekunden gedriickt halten.
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10. Ziehen Sie den Frittierkorb an seinem Griff aus dem Gerat. Priifen Sie, ob die Zutaten fertig gegart sind.

Falls nicht, schieben Sie den Frittierkorb einfach wieder in das Gerat. Stellen Sie Temperatur und den
Timer ein, um die Zutaten noch einige Minuten langer zu garen. Driicken Sie dann die Start-/Pause-Taste,
um das Gerat erneut zu starten. HINWEIS: Sie kdnnen auch wahrend des Garvorgangs den Frittiereinsatz
herausziehen, um die Zutaten zu prifen und zu schitteln. Wenn Sie den Frittiereinsatz wieder
zuriickschieben, setzt das Gerat den Betrieb mit den gewahlten Einstellungen fort.

11. Leeren Sie den Einsatz und legen Sie die Speisen in eine Schiissel oder auf einen Teller. Nehmen Sie groRRe
oder zerbrechliche Zutaten mithilfe einer Zange aus dem Einsatz.
Nehmen Sie solche Speisen wie z. B. Rindfleisch, Huhn, andere Fleischsorten oder fetthaltige Speisen (das
Uberschiissige Fett der Speisen sammelt sich auf dem Boden des Frittierkorbs) bitte einzeln mit einer
Zange heraus.
Ziehen Sie zum Herausnehmen von solchen Speisen wie z.B. Pommes frites, Gemiise oder nicht fetthaltige
Zutaten den Frittierkorb heraus und geben Sie die Speisen auf das Geschirr.

12. Nach beendetem Garen ist das Gerat sofort fiir die Zubereitung einer weiteren Zutatenportion bereit.

FRITTIERTIPPS

1. Die optimale Menge fiir knusprige Pommes frites ist 400 Gramm.

2. Verlangern Sie die Garzeit, wenn das Gerat kalt ist, oder heizen Sie das Gerat fir etwa 4 bis 6 Minuten

ohne Zutaten vor.

3. Manche Speisen miissen nach der Halfte der Garzeit geschittelt werden. Um die Speisen zu schiitteln oder
umzudrehen, ziehen Sie den Frittierkorb am Griff aus dem Gerat und schiitteln Sie ihn oder drehen Sie die
Speisen mit einer Gabel (oder Zange) um. Schieben Sie dann den Frittierkorb zuriick ins Gerat.

4. Sie konnen die Fritteuse auch fiir das Wiedererwdarmen von Zutaten verwenden. Stellen Sie die
Temperatur zum Aufwarmen von Speisen fiir 10 Minuten auf 150 °C ein.

5. Panierte Speisen werden knuspriger, wenn sie mit etwas Pflanzendl eingespriht werden.

6. Stellen Sie eine Backform oder eine Auflaufform in das Gerat, wenn Sie einen Kuchen, eine Quiche oder
andere mirbe Speisen backen méchten.

7. Bereiten Sie keine extrem fettigen Speisen, wie zum Beispiel Wiirstchen, in dem Gerat zu.

VORSICHT:

1. Tauchen Sie das Gehause nicht ins Wasser und spiilen Sie es nicht unter dem Wasserhahn ab.

2. Vermeiden Sie das Eindringen von Flussigkeiten in das Gerat, um einen Stromschlag oder Kurzschluss zu
verhindern.

3. Geben Sie die Zutaten ausschlielilich in den Einsatz und vermeiden Sie so, dass die Zutaten in Kontakt mit
den Heizelementen kommen.

4. Der Luftein- und -auslass darf wahrend der Betriebszeit des Gerats nicht abgedeckt werden. Lassen Sie
mindestens 10 cm Platz rund um und iber dem Gerat.

5. Es besteht die Gefahr eines Feuers, wenn der Frittiereinsatz mit Ol gefiillt wird!

6. Beruhren Sie nicht die Innenseite des Gerates, wenn es lauft.

7. Vorsicht mit heiBem Dampf und heiRer Luft, wenn der Einsatz aus dem Gerat genommen wird.

8. Wahrend des Betriebs stromtt heiBer Dampf aus dem Luftauslass. Halten Sie mit Handen und Gesicht
einen sicheren Abstand zum Luftauslass und Dampf.

9. Schalten Sie das Gerat sofort aus und ziehen Sie den Geratestecker aus der Steckdose, wenn Sie dunklen
Rauch aus dem Gerat quellen sehen. Das bedeutet, dass die Speisen verbrannt sind oder das
Fehlfunktionen auftreten.

FRITTIER-TABELLE

In dieser Tabelle sind die Lebensmittelmengen, die erforderlichen Temperaturen und Frittierzeiten angegeben.

Falls die Anweisungen auf der jeweiligen Produktverpackung von den Tabellenwerten abweichen sollten, sind

die Anweisungen auf der Verpackung zu befolgen.

-16 -


https://manualsee.com/blog/VrwFzXFmR.html

Mindest- bis Garzeit Temperatur
Art Hoéchstmenge (g) . o Umdrehen | Zusdtzliche Informationen
(Minuten) (°C)
der Zutaten
Pommes
frites 200-650 20-25 200 Umdrehen
Rippchen 100-450 20-25 180 Umdrehen
Garnelen 100-450 10-20 160 Umdrehen
Kuchen 100-450 8-20 160 Umdrehen 1/2 Loffel Ol dazugeben
Hahnchensche 100-600 Umdrehen . ..
nkel 1.6 Stk. 18-25 200 1/2 Loffel Ol dazugeben
Beefsteak 11?2';5'(0 15-21 180 Umdrehen | » | sffel 61 dazugeben
Fisch 100-450 10-20 200 Umdrehen

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

1. Lassen Sie das Gerat fur ca. 30 Minuten abkiihlen, bevor Sie es anfassen oder sdubern. Reinigen Sie das
Gerat regelmalig von innen und auRen.

2. Saubern Sie die AuBen- und Innenseite des Gerdts mit einem feuchten Tuch und reiben Sie es mit einem
weichen, sauberen Tuch trocken.

3. Keinesfalls scheuernde Reiniger oder Schwamme verwenden.

Nehmen Sie den Frittierkorb heraus, damit sich das Gerat schneller abkihlen kann. Waschen Sie den

Frittierkorb und Bratrost in heifem Wasser mit Geschirrsplilmittel und einem nicht scheuernden

Schwamm ab. Vor dem Gebrauch grindlich abtrocknen.
5. Etwaige Speisereste vom Heizelement im Geh&use (wird nach der Entnahme des Frittierkorbs sichtbar)

mit einer Reinigungsbirste entfernen.
Hinweis: Der Bratrost ist splilmaschinenfest.

FEHLERBEHEBUNG

Problem

Mogliche Ursache

Lésung

Das Gerat funktioniert nicht.

Das Gerat ist nicht am Strom

angeschlossen.

Den Netzstecker an eine geerdete
Wand-Steckdose anschliel3en.

Sie haben die Ein/Aus-Taste nicht
gedrickt, um das Gerat
einzuschalten.

Driicken Sie die Ein/Aus-Taste, um
das Gerat einzuschalten.

Die Zutaten sind nicht | Die Menge der Lebensmittel im | Figen Sie kleinere Mengen an
durchgegart. Frittiereinsatz ist zu groR. Zutaten in den Einsatz. Kleinere
Mengen werden gleichmaliger
frittiert.
Die Temperatur ist zu niedrig oder | Temperatur erhdéhen oder
die Zeit zu kurz eingestellt. Garvorgang verldangern.
Die Zutaten sind | Verschiedene Lebensmittelarten | Schiitteln Sie die Lebensmittel

ungleichmagBig frittiert.

Halfte  der
geschittelt

mussen in  der
Zubereitungszeit
werden.

wahrend der Halfte der

Zubereitungszeit.

Die gebratenen Snacks sind
nicht knusprig.

Sie haben eine Art Snacks benutzt,
die in einer traditionellen Fritteuse
frittiert werden sollten.

Verwenden Sie Ofen-Snacks oder
streichen Sie ein bisschen Ol auf die
Snacks fur ein knusprigeres Resultat.

Aus dem Gerat steigt weiRer
Rauch.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

Wenn Sie Zutaten mit hohem
Fettgehalt braten, tropft Ol in den
Einsatz. Das Ol erzeugt weiRen
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Rauch und der Korb kann sich
erhitzen. Dadurch wird das
Garergebnis nicht beeintrachtigt und

das Gerat nicht beschadigt.

Der Korb enthalt noch Fettreste vom
vorherigen Gebrauch.

Den Korb nach jedem Gebrauch
reinigen.

Frische Pommes Fritten sind
ungleichmagBig frittiert.

Sie  haben nicht die
Kartoffelsorte verwendet.

richtige

Frische Kartoffeln verwenden.

Sie haben die Kartoffelstabchen vor
dem  Frittieren nicht grindlich

Spiulen Sie die Kartoffelstabchen
richtig ab, um Stdrke von der

abgespiilt. Aullenseite  der  Stdbchen zu
entfernen.
Frische Pommes sind nicht | Die Knusprigkeit der Pommes hangt | Achten Sie darauf, dass die

knusprig.

vom Gehalt an Ol und Wasser in den
Pommes ab.

Kartoffelstabchen richtig
abgetrocknet wurden, bevor Sie Ol

hinzufligen.

Schneiden Sie die Kartoffelstlickchen
kleiner flr ein knusprigeres Resultat.

Figen Sie fir ein knusprigeres
Resultat etwas mehr Ol hinzu.

TECHNISCHE DATEN
Betriebsspannung: 220-240V ~ 50-60Hz
Leistung: 1500W

GARANTIE UND KUNDENSERVICE

Vor der Lieferung werden unsere Gerdte einer strengen Qualitatskontrolle unterzogen. Wenn, trotz aller
Sorgfalt, wahrend der Produktion oder dem Transport Beschadigungen aufgetreten sind, senden Sie das Gerat
zurick an den Handler. Zuséatzlich zu den gesetzlichen Rechten hat der Kaufer die Option, gemalR den folgenden
Bedingungen Garantie zu fordern:

Wir bieten eine 2-Jahres-Garantie fiir das erworbene Gerét, beginnend am Tag des Verkaufs. Wenn Sie ein
defektes Produkt haben, nehmen Sie bitte direkt Kontakt mit dem Verkaufer auf.

Defekte, die aufgrund von unangemessenem Umgang mit dem Geréat entstehen und Stérungen aufgrund von
Eingriffen und Reparaturen Dritter oder das Montieren von nicht-Originalteilen werden nicht von dieser
Garantie abgedeckt. Die Quittung immer aufbewahren, ohne Quittung wird jegliche Garantie ausgeschlossen.
Bei Schdaden durch Nichteinhalten der Bedienungsanleitung erlischt die Garantie, Wir sind fir daraus
resultierende Folgeschdden nicht haftbar. Fir Materialschdaden oder Verletzungen aufgrund falscher
Anwendung oder Nichtbefolgen der Sicherheitshinweise sind wir nicht haftbar. Schaden an den Zubehorteilen
bedeutet nicht, dass das gesamte Gerat kostenlos ausgetauscht wird. In diesem Fall kontaktieren Sie unseren
Kundendienst. kostenpflichtig.
Verbrauchsmaterialien oder Verschlei8teilen, sowie Reinigung, Wartung oder Austausch der besagten Teile
werden durch die Garantie nicht abgedeckt und sind deshalb kostenpflichtig.

Zerbrochenes Glas oder Kunststoffteile sind immer Schaden an

UMWELTGERECHTE ENTSORGUNG
Wiederverwertung — Européischen Richtlinie 2012/19/EG
Dieses Symbol zeigt an, dass das Produkt nicht zusammen mit Haushaltsabfdllen entsorgt werden
darf. Um Umwelt- und Gesundheitsschdaden durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu verhindern,
bitte verantwortungsbewusst entsorgen, um die nachhaltige Wiederverwertung von Ressourcen zu
B gcrn. Nutzen Sie zur Rickgabe lhres Altgerats bitte die Rickgabe- und Sammelsysteme oder
wenden Sie sich an den Handler bei dem Sie dieses Gerdt erworben haben. Dieser kann das Gerat
umweltschonend entsorgen.
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Bruksanvisning — Swedish

SAKERHETSANVISNINGAR
Fore anvandning och for att att erhalla basta resultat fran
apparaten, var noga med att lasa igenom alla instruktioner
nedan for att undvika skada pa person eller egendom. Se till
att forvara denna bruksanvisning pa en saker plats. Om du
ger bort eller overlater denna apparat till nagon, se till att
aven inkludera denna bruksanvisning.

Vid skador som orsakats av att anvandaren inte foljer

instruktionerna i denna bruksanvisning ogiltighetsforklaras

garantin. Tillverkaren/import6ren tar inget ansvar for skador
som orsakats av underlatenhet att félja bruksanvisningen,

vid en vardsloés anvandning eller anvandning som inte ar i

enlighet med kraven i denna bruksanvisning.

1. Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat,
samt av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental féormaga eller av personer som saknar erfarenhet
och kunskap under forutsattning att de overvakas eller
mottagit instruktioner for saker anvandning av apparaten
och forstar riskerna.

Barn far inte leka med apparaten.

Rengoring och underhall far inte utforas av barn savida de

inte ar aldre an 8 ar och 6vervakas.

4. Hall apparaten och dess stromkabel utom rackhall for
barn under 8 ar.

5. Om stromkabeln ar skadad maste den bytas ut av
tillverkaren, dess servicerepresentant eller liknande
kvalificerad person for att undvika fara.

6. Se avsnittet " RENGORING OCH UNDERHALL " |
bruksanvisningen for instruktioner om hur man rengor
ytor som kommit i kontakt med mat eller olja.

7. Denna apparat ar inte avsedd for anvandning med en
extern timer eller ett separat fjarrstyrningssystem.

w N
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.

21.
22.

23.

Innan du ansluter stromkontakten till eluttaget,
kontrollera att spanningen och frekvensen
overensstammer med specifikationerna pa markplaten.
Plugga alltid in apparaten i en jordad kontakt.

. Dra ut stromkontakten fran eluttaget nar apparaten inte

anvands och fore rengoring.

Om en forlangningskabel anvands maste den vara lamplig
for  apparatens  stromforbrukning, annars  kan
overhettning av forlangningsskabeln och/eller
stromkontakten intraffa. Det finns en eventuell risk for
personskador om man snubblar dver férlangningskabeln.
Var noga med att undvika att skapa farliga situationer.
Sakerstall att stromkabeln inte hanger 6ver nagon skarp
kant och hall den borta fran varma féremal och 6ppen eld.
Sank inte ner apparaten eller stromkontakten i vatten
eller nagon annan vatska. Det ar livsfarligt pa grund av
elektriska stotar!

For att dra ut stromkontakten fran eluttaget, dra ut den
via stromkontakten. Dra inte i stromkabeln.

Vidror inte apparaten om den faller ner i vatten. Dra ut
stromkontakten fran eluttaget, stang av apparaten och
lamna in den pa ett auktoriserat servicecenter for
reparation.

Du far inte koppla in eller dra ut apparaten fran eluttaget
med blota hander.

Forsok aldrig att dppna apparatens holje eller reparera
den sjalv. Det kan orsaka elektriska stotar.

Lamna aldrig apparaten obevakad vid anvandning.

Denna apparat ar inte utvecklad for kommersiell
anvandning.

Anvand inte apparaten for nagot annat andamal an den ar
avsedd for.

Linda inte kabeln runt apparaten och undvik att boja den.
Placera apparaten pa en stabil, jamn yta som den inte kan
falla ner fran.

Se till att produkten inte utsatts for mycket smuts och fukt.
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24.
25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

Rengor sjalva produkten med en nagot fuktad trasa.
Anvand inte maskinen utan tillsyn. Om du lamnar
arbetsomradet, sting alltid av maskinen eller dra ut
stromkontakten fran eluttaget (dra i sjalva kontakten, inte
i kabeln).

Placera inte apparaten mot en vagg eller en annan
apparat. Lamna ett fritt avstand pa minst 10 cm pa
baksidan, sidorna och ovanfér apparaten.

Vid varmluftsfritering sldapps het anga ut genom
luftutslappen. Hall hander och ansikte pa ett sakert
avstand fran angan och luftutslappen. Var aven
uppmarksam pa den heta angan och luften nar pannan tas
ut ur apparaten.

Dra omedelbart ut apparatens stromkontakt ur eluttaget
om det kommer mork rok fran apparaten. Vanta tills
roken avtagit helt innan pannan tas ut ur apparaten.
Kontrollera alltid innan apparaten anvands att
varmeelementet och omgivningen ar ren och fri fran
matrester for att sakerstalla en perfekt funktion.

Varning, het yta.
VARNING!! Vidror inte ytan vid anvandning.
Temperaturen for atkomliga ytor kan vara mycket hog nar
apparaten anvands.
Varm luft strémmar ut ur luftventilen pa baksidan av
apparaten. Var noga med att halla ett tillrackligt avstand
till material, t.ex. glas, som ar kansligt for varme.
Om du anvander produkter med teflonyta, se till att inga
faglar ar i samma rum och att rummet kan stangas igen
helt och ar val ventilerat.
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AF-127389

SE

BESKRIVNING AV DELAR

Luftintag

Kontrollpanel och display
Korg

Korghandtag

Stekgaller
Silikonmatta

Ny bk~ wnN e

Luftutslapp

Kontrollpanel och display

Strémbrytare
Installningsknapp (“+”
Installningsknapp (“-”)
Temperatur och timerkontroll
Menyval

Meny (listad nedan)
Temperatur och tidsvisning

NowuswnN e

Meny:
a). Férvarmning, b). Kaka, c). Kycklingklubbor d). Fisk,
e). Biff, f). Pommes frites, g). Gronsaker, h). Rakor
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Menyinstillning som standard (Du kan gora instéllningar enligt dina personliga dnskemal.)

Kategori Forvarmning | Kaka Kyckling- Fisk Stek P(?mmes Gronsak | Rakor
klubbor frites er

f},gememperat”r 120 160 | 200 200 |180 |200 | 160 160

Arbetstid (minuter) | 6 20 25 20 15 20 15 20

FORE ANVANDNING

Las forst igenom alla instruktioner fore anvandning och spara bruksanvisningen for framtida bruk. Anslut
endast apparaten till ett jordat eluttag. Ta bort allt férpackningsmaterial fore forsta anvandning. Rengor
korgen och stekgallret. (Se "RENGORING OCH UNDERHALL"). Torka av apparatens in- och utsida med en mjuk
trasa. Se till att de elektriska delarna alltid ar torra. Denna apparat varmer upp maten fran alla hall och de
flesta ingredienserna behover ingen olja.

Innan du anvéander apparaten forsta gangen kor du den i ungefar 10 min for att branna av tillverkningsrester.
Se till att det &r bra ventilation i rummet. Apparaten kan avge en del rok och en karakteristisk lukt nar du slar
pa den forsta gangen. Detta ar normalt och forsvinner snart.

Obs! Anvand alltid stekgallret med silikonfodralen Overtédckta. De hjalper till att stabilisera stekgallret under
tillagning.

ANVANDNING

1. Placera apparaten pa en torr, stabil och varmebestandig yta.

2. Eftersom apparaten blir het vid anvandning, sakerstall att den inte star for ndra nagra andra féremal.

3. Draut korgen ur apparaten via korghandtaget. Placera stekgallret i korgen.

4. Placeraingredienserna i korgen (Fyll inte 6ver MAX-nivan som ar markerad inuti korgen.) Skjut in korgen i
apparaten. Se till att den ar korrekt placerad och helt stangd. | annat fall kommer inte apparaten att
fungera. Forsiktighet: Vidror inte korgen under anvandning eller strax efter anvandning da den blir mycket
het. Hall endast korgen i handtaget.

5. Anslut stromkontakten till ett Iampligt uttag. Maskinen ar nu i standby-lage.

6. Tryck nu pa temperatur- och tidskontrollknappen for att forst ange temperaturinstallningen, tryck pa
installningsknappen fér att stilla in onskad temperatur (80°C - 200°C). Tryck pa temperatur- och
tidskontrollknappen igen for att starta tidsinstdllningen; tryck pa instéllningsknappen for att stalla in
onskad tid (1 — 60 minuter). Du kan ocksa anvanda lang tryckning pa instéllningsknappen for
snabbinstallning. Nar det installda vardet slutar blinka ar installningen fullfoljd.

7. Du kan ocksa trycka pa menyvalknappen for att direkt valja tillagningsfunktionen i menyn. ikonen i meny
kommer da att blinka. Om du vill justera tiden och temperaturen nagot, gor justeringen sasom i steg 6.
Nar den sist menyikonen valts, tryck pa manyvalknappen igen, menyinstallningslaget avslutas.

8. Tryck pa strombrytaren igen, maskinen borjar att arbeta. Den digitala displayen visar den installda
temperaturen och tiden. Du kan trycka pa stréombrytaren igen for att gora paus, eller direkt trycka pa
temperatur- och tidskontrollknappen for att gora justeringar. Om inget arbete sker under flera minuter i
pauslaget kommer maskinen automatiskt att ga in i standby-laget utan nagra pipljud.

9. Nar hela tillagningsprocesen ar klar kommer apparaten automatiskt att sluta arbeta och gar in i standby-
lage efter en nedrakning pa den digitala displayen. Det féorekommer pipljud som en paminnelse. Du kan
ocksa manuellt férsdtta maskinen i standby-lage genom lang tryckning pa strémbrytaren i tre sekunder.

10. Dra ut korgen fran apparaten med hjalp av korghandtaget. Kontrollera om ingredienserna ar klara. Skjut
in korgen i apparaten igen om de inte ar klara. Stall in temperaturen och timern pa ett par minuter till.
Tryck sedan pa knappen start/paus for att kora maskinen igen. NOTERA: Du kan ocksa dra ut korgen och
kontrollera och skaka ingredienserna under tillagningsprocessen. Nar du skjuter tillbaka korgen kommer
maskinen att fortsatta att arbeta med den valda installningen.

11. Tom korgen, for 6ver maten till en skal eller pa en tallrik. For att ta ut stora eller 6mtaliga ingredienser,
lyft ut dem ur korgen med tva tinger.

For att ta bort ingredienser (t.ex. biff, kyckling, kott, ingredienser med 6verflédig olja som samlas upp i
korgens botten), anvand tangerna for att plocka upp en ingrediens i taget.
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For att ta bort ingredienser (t.ex. chips, gronsaker eller ingredienser utan overflodig olja), dra ut korgen
och héll ut ingredienserna i en skal/tallrik.

12. Nar tillagningen &r klar ar apparaten omedelbart redo fér en ny omgang ingredienser om sa 6nskas.

TILLAGNINGSTIPS

1. Optimal mangd for krispiga pommes frites ar 400 gram.

2. Oka med tre ytterligare minuter fér beredningstiden ndr apparaten ar kall, eller s kan du ocksa férvarma
apparaten i cirka 4 — 6 minuter utan nagra ingredienser dari.

3. Vissa ingredienser behover skakas om efter halva tiden under beredningstiden. For att skaka eller vanda
ingredienserna, dra ut korgen ur apparaten med handtaget och skaka den eller vdand ingredienserna med
en gaffel (eller tang). Skjut tillbaka korgen in i apparaten.

4. Du kan ocksa anvanda fritdsen for att varma ingredienser igen. For att varma ingredienser igen, stall in
temperaturen pa 150 °C i upp till 10 minuter.

5. Produkter med en skorpa av torra brodsmulor kommer att bli krispigare med lite vegetabilisk olja.

6. Placera en bakform eller ett ugnsfat i apparaten om du vill baka en kaka eller quiche eller andra kansliga
ingredienser.

7. Bered inte extremt feta ingredienser sasom korvar i apparaten.

VARNING:

1. Sank inte ner apparaten i vatten och skolj den inte under kranen.

2. Undvik att vatska kommer in i apparaten, for att forebygga elektriska stotar eller kortslutning.

3. Setill att alla ingredienser ligger i korgen for att undvika kontakt med uppvarmningselementen.

4. Tack inte 6ver luftintaget och luftutslappet nar apparaten ar igang. Lamna ett fritt utrymme pa minst 10
cm runt och ovanfor apparaten.

5. Om korgen fylls med olja kan det resultera i brand!

6. Vidror inte insidan pa apparaten néar den ar i drift.

7. Var forsiktig med den heta angan och luften nar du tar ut korgen ur apparaten.

8. Under anvandning sldpps het anga ut genom luftutslappet. Hall hdnder och ansikte pa sakert avstand fran
angan och luftutslappet.

9. Stidng omedelbart av apparaten och dra ut stromkabeln ur eluttaget om mork rok tranger ut fran

apparaten. Detta beror pa att maten har friterats for lange eller att apparaten gatt sénder.

TILLAGNINGSTABELL
Denna tabell visar produktkvantiteterna och nédvandig temperatur och friteringstider. Om instruktionerna pa

produktférpackningen avviker fran vardena som visas i denna tabell ska instruktionerna pa férpackningen

foljas.
Min.-Max. mangd . . Temperatur . Ytterligare
Typ livsmedel Tid (minuter) ('C) Vénda information
Pommes frites 200-650 20-25 200 Vand
Revben 100-450 20-25 180 Vind
Rakor 100-450 10-20 160 Vand
Kaka 100-450 8-20 160 Vand Tillsatt % sked olja
1 -
Kycklingklubba 2?66520 18-25 200 Vand Tillsatt % sked olja
100-450
Biffstek 1.5 st 15-21 180 Vand Tillsatt % sked olja
Fisk 100-450 10-20 200 Vand
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RENGORING OCH UNDERHALL
1. Innan apparaten hanteras eller rengérs, 1at den svalna i ungefdr 30 minuter. Rengér apparatens alla

insidor och utsidor regelbundet.
2. Rengor utsidan och insidan av apparaten med en fuktig trasa och torka med en mjuk, ren trasa.

w

Anvand aldrig fratande rengdringsmedel och inte svampar som river.

4. Dra ut korgen for att apparaten ska svalna snabbare. Rengor korgen och stekgallret i varmt vatten med
diskmedel och en mjuk svamp. Lat torka val fore anvandning.
5. Rengor varmeelementet inuti holjet (syns efter att korgen dragits ut) med en rengéringsborste for att ta
bort eventuella matrester.

Obs! Stekgallret ar diskmaskinssaker.

FELSOKNING

Problem

MGoijlig orsak

Losning

Apparaten fungerar
inte.

Apparaten ar inte inkopplad.

Satt i kontakten i ett jordat uttag.

Du har inte tryckt pa
strombrytaren for att sla pa
maskinen.

Tryck pa strombrytaren for att sla pa apparaten.

Ingredienserna  ar
inte tillrackligt
tillagade.

Det ar alltfor mycket mat i
korgen.

Lagg mindre mangd mat i korgen. Mindre mangder
tillagas jamnare.

Temperaturen &r alltfor lag
eller tiden ar inte tillracklig.

Oka temperaturen eller tillaga ldngre.

inte krispiga

snacks som skall tillagas i en
traditionell fritos.

Ingredienserna Olika typer av mat kan | Skaka maten efter halva tillagningstiden.
tillagas ojamnt. behdva skakas halvvags
genom tillagningen.
Friterade snacks ar | Du anvidnder en typ av | Anvand ugnssnacks eller borsta latt pa lite olja pa

snacksen for ett krispigare resultat.

Vit rok kommer ut
fran apparaten.

Du tillagar feta ingredienser.

Nar du friterar feta ingredienser kommer olja att
lacka in i korgen. Oljan avger vit rék och korgen kan
varmas upp. Detta paverkar inte
tillagningsresultatet eller skadar apparaten.

Korgen innehaller
fortfarande fettrester fran
tidigare anvandning.

Rengor korgen ordentligt efter varje anvandning.

Farska
pommesfrites
friteras ojamnt.

Du har inte anvand korrekt
potatistyp.

Anvand farsk potatis.

inte krispiga.

mangden olja och vatten i
pommesfriten

Du har inte skoljt | Skolj potatisbitarna ordentligt fér att ta bort
potatisstavarna  ordentligt | starkelsen fran utsidan av stavarna.
innan friteringen.
Farska Krispigheten hos | Se till att potatisstavarna har torkat ordentligt innan
pommesfrites ar | pommesfrites  beror  pa | oljan tillsatts.

Skar potatisstavarna i mindre bitar for ett krispigare
resultat.

Tillsatt lite med olja for ett krispigare resultat.
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TEKNISKA DATA
Driftsspanning: 220-240V ~ 50-60Hz
Strémforbrukning: 1500W

GARANTI OCH KUNDTJANST

Innan leverans genomgar vara apparater en strang kvalitetskontroll. Om det trots detta skulle uppsta nagon
skada pa produktionen eller vid transporten, ber vi dig att ta med apparaten tillbaka till inkopsstallet. Forutom
de i lag faststallda garantianspraken har képaren mojlighet att gora géllande féljande ansprak pa garanti:

For den kopta apparaten ges 2 ars garanti, med boérjan pa inkdpsdagen. Om du har en defekt produkt, kan du
vanda dig direkt till inkopsstallet.

Brister som uppstar genom felaktig hantering av apparaten och fel som uppstar genom ingrepp och
reparationer av tredje man eller montering av frimmande delar, omfattas ej av var garanti. Behall alltid ditt
kvitto da det ar din garanti vid eventuell reklamation. Skador som uppstar p.g.a. att instruktionsmanualen inte
foljs ogiltigforklarar garantin och om detta leder till pafoljande skador sa kan inte vi hallas ansvariga. Vi kan
inte hallas ansvariga for materiella skador eller personskador som orsakas av felaktig anvandning eller om inte
sakerhetsforeskrifterna foljs. Skador pa tillbehdren innebér inte per automatik ersattning av hela apparaten. |
sadana fall ska du kontakta var kundservice. Trasigt glas och trasiga plastdelar innebér alltid en kostnad.
Defekter pa forbrukningsartiklar eller slitdelar och dven skador orsakade av rengdring, underhall eller byte av
tidigare namnda delar tdcks inte av garantin och ska saledes betalas av dgaren.

MILIOVANLIG KASSERING
Atervinning — EU-direktiv 2012/19/EU
Denna markering indikerar att produkten inte far kastas tillsammans med 6vrigt hushallsavfall. For
att forhindra eventuell skada pa miljon eller méanniskors hédlsa pa grund av okontrollerad
avfallshantering, atervinns de pa ett ansvarsfullt sitt som framjar en hallbar ateranvandning av
B ateriella resurser. For att aterlamna den anvanda enheten, anvand retur- och insamlingssystem
eller kontakta aterfoérsaljaren dar produkten var kopt. De kan ta denna produkt for miljésaker atervinning.
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